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DECRETO N° 2285 MHEyOP
PARANA, 29 de Junio de 1984.
VISTO
Lo establecido por el Articulo 3° de la Ley N° 229;
CONSIDERANDO:

Que el presente Decreto, se instrumenta de acwetdodispuesto por la Ley N° 7292, por el cuafagihamiento, abastecimiento,
industrializacion, transporte y comercializacioncdenes para el consumo interno queda sujetougigaliccion provincial;

Que la reglamentacién debe regular sobre los sigsinecesarios para la habilitacion de establenbos faenadores de carnes y
controlar el funcionamiento de plantas especificashehominaciones y caracteristicas a los finesia@dicaz cumplimiento;

Que es indispensable contar con la colaboraciéoriespondiente contralor de las Municipalidad€®licia de la Provincia en favor
del organismo de aplicacién, que sera la Direcd®®Ganaderia, dependiente de la SubsecretariautossAgrarios de la Provincia;

Que lo resefiado, contribuird favorablemente aitiefe logro de la justicia, seguridad, higiene yidad de la poblacién, objetivo
prioritario de la accion de Gobierno;

Que por el articulo 37° de la Constitucién Prodhes deber del Estado, fomentar y proteger laym@dn, y en especial las industrias
madres y las transformadoras de la produccion;rural

Que la industria relativa a las carnes, es detalapascendencia en la economia provincial y mgioy consecuentemente, dicha
industria significa un importante factor de deddorocon sus incidencias sociales en cuanto adacidn de nuevas fuentes de trabajo
necesarias en el ambito provincial;

Que conforme lo establecido por el articulo 428ciso a) de la Constitucion de la Provincia de &mios, es facultad del Poder
Ejecutivo reglamentar las condiciones higiénicasiables de las industrias agropecuarias;

Que es imprescindible acentuar la actividad derévincia en materia sanitaria, en sostén de logipios basicos de la higiene en los
productos y subproductos carnicos, y a los finesfdetivizar una alta funcién social en bien dedamunidad a través de los organismos
especializados;

Que es necesario establecer con precision lagohegy obligaciones que deben cumplir los estahlentos faenadores a los fines de
su habilitacion, en defensa de la salud del cortomi

Que a los fines de un eficaz control, la Direccile Ganaderia debera ser el organismo que procddahabilitacion de los
establecimientos faenadores previa verificacioncdeiplimiento de las exigencias establecidas @meslente decreto, y teniendo en cuenta
los tipos "1"y "2", matadero rural y matadero denpafia;

Que el efectivo cumplimiento de las normas juddiaeglamentarias que recepten las consideraciprezedentes, requieren
necesariamente la prevision de un sistema de s@wxgue asegure su coactividad,;

Por ello;
El Gobernador de la Provincia

DECRETA:

TITULO |
MATERIA - JURISDICCION - ORGANOS DE APLICACION

ARTICULO 1°. La habilitaciéon y funcionamiento dentie la jurisdiccion provincial, de los establecimi@ndonde se proceda al faena-
miento de animales bovinos, ovinos, caprinos yipoecy el transporte y comercializacion de los pistds y subproductos carnicos faena-
dos en dichos establecimientos, se regira en aritia por la presente reglamentacion.

ARTICULO 2°. La Direccion de Ganaderia dependientdadSubsecretaria dependiente de la Subsecre®rfsuhtos Agrarios, es el
Organismo de aplicacion de la presente reglameémaestando facultada para requerir la colaborad@las Municipalidades y Policia de
la Provincia, a los fines del eficaz cumplimien®lds normas reglamentarias.
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ARTICULO 3°. Sin perjuicio de la facultad otorgada pbarticulo anterior, la Direcciéon de Ganadejémcera funciones de asesoramiento
técnico e instruira a las Municipalidades, Juntag~dmento y Juntas de Gobierno, de los sistemasmteol sanitario mas efectivo, pu-
diendo supervisar su ejecucion.

ARTICULO 4°. Las Municipalidades, Juntas de Fomenflutas de Gobierno, controlaran dentro de sudjededn territorial, el estricto
cumplimiento de las disposiciones reglamentarias, ieferencia al transporte y comercializacién dmdpctos y subproductos carnicos
faenados en establecimientos habilitados.

ARTICULO 5°. La habilitacion de los establecimienttmde se faenen animales y/o elaboren o depositelugtos de origen animal, sera
otorgada por la Direccién de Ganaderia, previdigacion del cumplimiento de las exigencias esttls en el presente decreto, para los
tipos "1"y "2", matadero rural y matadero de cafigpa

TITULO I
DE LOS ESTABLECIMIENTOS

ARTICULO 6°. Se conceptlia como establecimiento tigp la planta autorizada para faenar bovinos, aiparcinos y/o caprinos en un
numero diario maximo de Ciento Cincuenta (150) basji®Gien (100) porcinos y Quinientos (500) ovinosgdprinos.

ARTICULO 7°. Se conceptlia como establecimiento t@Jp la planta autorizada para faenar bovinos, aiporcinos y/o caprinos en un
numero diario maximo de Ochenta (80) bovinos, Cintai€s0) porcinos y Doscientos Cincuenta (250) aviyio caprinos.

ARTICULO 8°. Se entiende por "matadero rural" al leszimiento autorizado para faenar bovinos, ovipascinos y/o caprinos en un
numero diario maximo de Quince (15) bovinos, T@i{®0) ovinos, caprinos y/o porcinos.

ARTICULO 9°. Se conceptlia por "matadero de camparfias glantas autorizadas a faenar hasta un nimaxenm diario de Dos (2)
bovinos y Cinco (5) ovinos, porcinos y/o caprinos. éastecera exclusivamente la zona vecina ruralla productos que en dicho
matadero se faenen.

ARTICULO 10°. Los establecimientos tipo "1" y "2" asitn facultados a solicitar la habilitacion delV8@o Nacional de Sanidad Animal
(SENASA), a los fines de realizar el trafico fedata carnes. La citada habilitacién debera ser cocada en el término de Cuarenta y
Ocho (48) horas a la Direccion de Ganaderia, pastiblecimiento autorizado. Los mataderos rurnadea realizar trafico provincial
deberan adecuarse a lo estipulado por plantasiipp"2".

ARTICULO 11°. La Direccion de Ganaderia, fijara latidad de faena maxima diaria de acuerdo a lasicionés de operatividad, dentro
de los topes maximos fijados para cada planta flseaade acuerdo al régimen "animal hora" parafaeaa de Ocho (8) horas.

CAPITULO |
DE LOS ESTABLECIMIENTOS TIPO "1"y "2"
SECCION 1
REQUISITOS Y CARACTERISTICAS
ARTICULO 12°. Los establecimientos "1" y "2" debenrmi las siguientes caracteristicas:

ARTICULO 13°. Ubicacion: los establecimientos faerradcen lo relativo a su construccion e ingenieafataria, deberan reunir los si-

guientes requisitos:

a) estar emplazados en terrenos normalmente ndahbles.

b) estar alejados de industrias que produzcae®memanaciones perjudiciales.

¢) Situarse a un distancia de Un (1) kilbmetro @oninimo de zonas que por sus caracteristicas dmlresiderarse como residencial.

d) contar con abastecimiento abundante de agahlpot

e) estar ubicados en las proximidades o sobres pa@imentadas o permanentemente transitadas dlwéses o maritimas. Dicha
ubicacién debera tener informe favorable del oigapicorrespondiente, Subsecretaria de Medio Ansiesgpecto del cuerpo receptor
de sus desaguies industriales.

f) inexistencia dentro del ambito enmarcado parezto perimetral del otras construcciones, inthsw viviendas, ajenas a la actividad
del establecimiento.

ARTICULO 14°. Vias de acceso: todos los caminos ioes del establecimiento deberan ser pavimentgdpsseer una capa de
rodamiento impermeable. Los espacios adyacentas sapermeabilizados o en su defecto revestidasideanto vegetal.

ARTICULO 15°. Cerco perimetral: los establecimientebatan estar circundados en todo su perimetrorpoerco. Este cerco encerrara
todas las dependencias de la planta fabril, inokilds corrales de faena. Debera ser construithmiaeigdn armado, mamposteria, malla de
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alambre u otro material aprobado, que impida laadiat de animales. Su altura serd como minimo de(B)osietros. Las puertas para
vehiculos o personas tendran la misma altura qoered y reuniran los mismos requisitos.

ARTICULO 16°. lluminacion: el perimetro del estabfei@nto debera poseer iluminacién artificial. El @livde iluminacién estara
comprendido entre Una y Media (1,5) a Tres y M€8j8) unidades lux.

ARTICULO 17°. Desembarcadero de hacienda: todo estiaiento que reciba hacienda transportada porasadecanicos, como minimo
debera disponer de una rampa para descarga. Edita ger fija o mdévil, segun las necesidades deficsera prestar. Los materiales a
emplear en su construccion seran aptos para fdafilmente lavables y desinfectables y no posesadientes que puedan producir lesiones
a los animales. El piso de las rampas fijas sexanakerial impermeable y antideslizante. Las ramp@sgles seran de metal y su piso sera
similar al de las rampas fijas. Las barandas, ®choertas y anexos deberan permitir el facil ywsegcceso de los animales. El declive
maximo de la rampa sera de Veinticinco por Ciens84R

ARTICULO 18°. Lavadero de camiones: dispondran dé&avadero de camiones que contard con un soladord@don armado de Cuatro
(4) metros de ancho por Doce (12) de largo y pareda una altura minima de Tres (3) metros. Posear&quipo lavador con agua a una
presion minima de Una (1) atmdsfera.

ARTICULO 19°. Corrales y anexos: todo establecimiatnador debera poseer dentro de los limites daeb qeerimetral, corrales de
encierre y aislamiento con sus calles y mangas alénmento, para permitir el manejo y encierre de dmimales destinados al sacrificio.
Los mismos deberan estar identificados y deberépliulos siguientes requisitos:

a) los potreros que se utilicen para depoésitoatisgn hallarse dentro del area que demarque & pertmetral.

b) aislamiento de corrales: el conjunto o cuagseccion de corrales debera estar distanciaddarae dependencias, locales o edificios
propios o de terceros, mediante un espacio libmod®enos de Seis (6) metros de ancho.

c) capacidad de receptividad: la capacidad de tie@gd de los corrales se calculara a razén deewos de Dos Metros Cincuenta (2,50)
decimetros cuadrados por cabeza bovina o equirdJndMetro con Veinte (1,20) decimetros cuadradospbeza ovina o porcina.

d) pisos y desagies: tanto los corrales como lagasade servicio respectivas, tendran pisos imdieg, resistentes a la corrosion y a
los agentes dinamicos. Seran antideslizantes yaergha pendiente minima de Dos por Ciento (2%)ahlaccanalizacién o boca de
desagiie respectiva. No deberan presentar bactzes, piadeterioros que permitan la acumulacion grestmiento de los liquidos.

e) evacuacion de efluentes: los pisos de corratislgs mangas desaguaran por medio de canaleslesos) bocas de desagies, tuberias,
descargando al sistema general de evacuacionumtfs del establecimiento. La red formada porleando tuberias de los corrales y
mangas en su desembocadura en la canalizacidnagjeleedra un dispositivo sifonico o de chicanaagagrar un permanente cierre
hidraulico entre ambos sistemas. Las solucioneptadas en cada caso para los desagues de logdpisos corrales, seran francas y
eficientes, quedando terminantemente prohibido Igadiquidos de los pisos de los corrales pasefluyam hacia los pisos de las
mangas o a otros solados o terrenos de las zagasdantes.

f) vallado de corrales: el vallado de los corrglesira ser de tablones de madera lisa, cafios nostdicualquier otro tipo de material
resistente, de facil lavado y desinfeccién, quedisprobado. Se admitird que el vallado sea reewbtapor cercos de mamposteria o
material semejante, siempre que el mismo esté etaménte revocado con material impermeable y cgiérigulos de encuentro de las
paredes entre si y con el piso sean redondeadadtura minima de los vallados sera de Un Metro Cortuenta (1,50) centimetros
para bovinos y equinos y de Un Metro (1) para avin@orcinos.

g) techos de corrales: los corrales de encierrarygas tendran techos en su totalidad que podréahesptazables. Se empleara material
atérmico e incombustible. La altura de los tectmpadra ser inferior a Tres (3) metros.

h) ventilacion: si por razones constructivas ebegpque ocupa cada seccién de corrales esta dadorpor paredes de mas de Un metro
con Setenta (1,7) centimetros de altura, deberédaguaberturas de ventilacién de una superficianmairequivalente al Veinte por
ciento (20%) de la superficie total de dichas pesed

i) bebederos: cada corral dispondra de bebedemsagsr alimentados por cafierias construidas corpreg®sito. Las aguas de los be-
bederos no podran escurrirse ni derramarse sopiscetie los mismos, debiendo contar para ello worsistema automatico o
flotante o de desborde por tuberias, con descargetal al sistema de desagiie. El largo util débixederos no debera ser menor a un
(1) metro por cada cincuenta (50) metros cuadra@osorral y su ancho, cualquiera sea la superfielecorral, no sera menor de
cincuenta (50) centimetros. La altura desde el pislocorral al borde del bebedero oscilara entneugnta (50) y ochenta (80)
centimetros.

j) comederos: los corrales deberan disponer de @eros elevados, preferentemente aplicados solsigkficie lateral de los cercos del
corral y a razén de un metro (1) de comedero paa cancuenta (50) metros cuadrados de corral.

k) cantidad minima: tendran corrales para alojpasslamente a toda especie animal. La cantidadidlas de cada especie a faenarse
en una jornada de trabajo, estara alojada en dosofPales como minimo. Los corrales deberan relasircondiciones fijadas en el
presente reglamento.

ARTICULO 20°. Corral de observacién y cepo: proxima@teso de hacienda a corrales debera existirnua para inspeccién y observa-
cion de animales, con una superficie minima de agui{ii5) metros cuadrados, anexo y comunicado ahonge dispondra de brete con
cepo.

ARTICULO 21°. Corral de aislamiento: se contara corcamal de aislamiento para alojar el diez por wigt0%) de la faena diaria maxi-

ma autorizada. La superficie minima seréa de tréB@a metros cuadrados y deberda reunir las sigeserdracteristicas:

a) vallado de corral de aislamiento: el perimegbabrral de aislamiento estara circundado poramacde mamposteria, de hormigén o
material similar y sera de una altura de no mermsias (2) metros a contar desde el punto mas ealt@ido. Este cerco estara
completamente revestido con material impermeaklespcuentro entre pared y piso y de las paredes &in sera redondeado.

b) puerta de acceso: la puerta de acceso sergaliema y material impermeable.
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c) desagle: el desagiie sera propio e indepengiaraesste corral y estara constituido por un redemia todo lo largo de la puerta y por
debajo de esta, dotado de rejilla superior y deartabique ningun liquido del corral pueda salipiab de la manga o calle de acceso al
mismo. Esta boca de desaglie o sumidero descargdiante cafierias construidas ex-profeso, de nosmmguince (15) centimetros
de diametro, a la red general de evacuacion dergéls del establecimiento y en su encuentro comsiaa dispondra de cierre sifonico.
Los liquidos seran tratados antes de su ingresithea ded y durante su evacuacion, mediante aniieéptle accidon bactericida
aprobados. Como variantes, el sumidero o boca dgdesgodra estar ubicado internamente en el piscodal, con la condicién de
que al referido piso, en su punto mas elevado,aestéco (5) centimetros por debajo del nivel deb ple la manga o calle de acceso al
mismo.

d) otras exigencias: las demas caracteristicagygmoias de este corral responderan a la de loalesde encierre.

ARTICULO 22°. Sala de necropsia: caracteristicas:

a) ubicacion: estara ubicada en las proximidadesadeal de ais lamiento.

b) dimensiones: la dimension minima de este laa@d de tres (3) metros de ancho por cinco (5) metedargo y cinco (5) metros de alto.

C) pisos, paredes, y techos: seran de materiakimgable en toda su superficie.

d) puerta de acceso: sera de material impermedblaccionamiento a guillotina o de sistema dedkzdros ventanales seran metalicos o
de cemento.

e) proteccion antiinsecto: todas las aberturaséstiotadas de mallas antiinsectos de materiaidable.

f) desaglies: esta sala tendra un sistema de degagii@niento similar al del corral de aislamiengiodiendo estar interconectados ambos
mediante interposicion de cierre sifonico.

g) agua: dispondra de agua fria y caliente en ameid, con una salida de servicio no inferior a amnadsfera.

h) iluminacion: la iluminacién en los planos debfx no sera inferior a Trescientas (300) unidaaes

i) ventilacion: la ventilacién se obtendra por nesdinecanicos que aseguren una renovacion minimainee (15) veces por hora.

j) catres: para la realizacion de las necropsiasacé por Io menos con un catre totalmente metglide una altura minima de cincuenta
(50) centimetros, considerada desde los larguépmis@a

k) elementos laborales: asimismo debera contarrsirumental necesario para las tareas especifigasa el desarrollo de las técnicas
preliminares de laboratorio, como también dispaleeuna mesa de acero inoxidable, pileta de igutdmal botiquin y armarios afines
para el instrumental, contando ademas con abunedguntefria y caliente y un guinche para manipukeoatiaveres.

I) ubicacion de los elementos laborales: los efgose instrumental descriptos deberan permanecetantemente en dicho local, no
pudiendo ser retirado del mismo sin previo conoanto de la inspeccidn veterinaria.

I) antisépticos: en la sala de necropsia deberhabésposicién permanente del personal de inspeceridel establecimiento que trabaje en

dicha sala, antisépticos aprobados.

desinfeccion de calzados: en la entrada dddadsanecropsia debe haber un felpudo o elememitasipermanente humedecido para la

limpieza del calzado y una batea de no menos dé&)urentimetro de profundidad, con solucién antisépara desinfectar el mismo a

la salida del local.

n) higiene del personal: el personal afectadoasestcion no tendrd acceso a la seccion limpiprsiio bafio y cambio total de ropa.

m

=

ARTICULO 23°. Digestor:

a) ubicacion: en el local contiguo a la sala deropesia y de similares caracteristicas constructisasdispondra de un equipo para la
inmediata reduccion de lo comisado por razonedas&@s, como asimismo de los cadaveres de los &sncaidos en corrales o en
medios de transporte, por distintas causales.dggtipo contara con un tanque digestor a inyecdidttd de vapor, cuya capacidad no
serd inferior a tres (3) metros cubicos y por duyea podra ser introducido un bovino adulto entero.

b) presion y temperatura: en el digestor debevdymirse la reduccion a una presion no menor deyumadia (1,5) atmésfera y a una
temperatura no menor de ciento veinticinco (12%dgs centigrados para cuyo control deberan estaisfos de mandémetros y
termémetros.

Al finalizar la operacion el material debera efitie de gérmenes patégenos.

ARTICULO 24°. Vehiculo: el matadero dispondra de ehigulo mecéanico cerrado que impida la pérdiddgiedos que sean facilmente
lavable para el transporte de cadaveres.

ARTICULO 25°. Bafiaderos: los bovinos y porcinos defbesgr sometidos a un bafio antes de entrar a la piayaena. Este bafio sera
realizado mediante sistema de aspersion en unaanaimgque tendra paredes de hormigén, mampostatieo material aprobado. El piso
serd impermeable y antideslizante con pendient @atar el cimulo de agua y estiércol. Para laanza simultanea de dos (2) especies
deberan contar con manga y bafio de hacienda ptaaioa de ellas.

ARTICULO 26°. Rampa: en los casos de matanza en pidenada y que se hubiere dispuesto el acceso medampa de los animales a

faenar, esta debera encuadrarse dentro de laserésticas de construccion fijada para los corraldemas de las siguientes:

a) pasadizo de la rampa: contara con un pasadieziat para el personal de servicio, dispositivesrdnquera o cierres a guillotina para
la contencidn y regulacién en el avance de los aleisn

b) piso: el piso debera presentar una disposicétraba adecuada para evitar la caida de los asmngdla pendiente maxima no debera
sobrepasar el veinticinco por ciento (25%).

ARTICULO 27°. Playa de faena: la playa de faena &staridida en tres (3) zonas definidas: zona sad@ptica, encuadrada en un local

independiente y zonas intermedias y limpia, quedodestar mancomunadas en un mismo ambientersigtugar de desollado y el lugar

de eviscerado media una distancia minima, en fewa, de cinco (5) metros. Debera reunir las sigas caracteristicas:

1) desniveles en playas de pisos bajos: las plydaena podran emplazarse en planta baja o es @iseados. En caso de las playas en
planta baja, el piso de las zonas intermedia yiéinegtara a setenta (70) centimetros como minifae s nivel del suelo o pavimento
circundante al emplazamiento de la playa.



I Ministerio de

PRODUCCION.
GOBIERNO DE ENTRE RIOS

2) desniveles en zona sucia: el piso de la zonia sstard a diez (10) centimetros, como minimodetajo de los niveles de las zonas
anteriores debiendo proveerse los adecuados dispesile elevacién de animales.

3) sacrificio de bovinos: en el caso de sacrifigobovinos, el piso en el sector frente al ca@mdtanza, sera servido durante la faena por
un velo de agua permanente. Maneado y elevadoireBbpreviamente a la operacion de degiello seagliun duchado, debiendo
estar el piso conformado de manera tal de comstitureceptaculo que reciba estas aguas y el vpoutodesaglies propios y cafieria de
servicio de un diametro no inferior a quince (1&ntémetros.

4) recepcién de sangre: en el sector de degligiary todas las especies, el piso formara un remdptaimilar al descripto en el inciso
anterior, con caracteristicas especiales parairepiblusivamente la sangre, el que debera poseedable boca de desagiie y drenaje
para el servicio alternado, a saber: durante laafatiminacion de sangre hacia la planta de elaiibra depdsitos especiales por uno
de los conductos y el segundo, para las operacibmdsnpieza del sector, el que estard conectadoetaesagiie general mediante
cafierias de salida no inferior a quince centimeteodiametro, e interposicion de cierre sifénico.

5) sangre: los establecimientos deberan eliminasatare proveniente de los animales faenados ntedidgunos de los procedimientos
siguientes: a) secado de la misma, utilizando nsediecanicos. b) Coccién para consumo de animalesrgoangun caso penetraran en
la planta faenadora. c) Recoleccion en depdsitagisaheos, con tapa, para evitar la proliferaci®mdectos y/o roedores. Contara con
ventilacion suficiente para evitar olores desagia en el ambiente. d) Otros sistemas propuestosigs titulares de los
establecimientos y aprobados por la Direccion dea@eria.

6) pisos: los pisos seran impermeables y no terfd@tiones, ya sea al terreno natural o a Ieepinferiores, segun se trate de locales en
planta baja o en pisos superiores. Seran antidagiz y deberan mantenerse integramente en buelo el conservacion sin baches
pozos ni deterioros que permitan estancamientégdélbs. Tendran una pendiente de caida de no ngenos centimetro y medio por
ciento (1,5%) hacia la boca o canales de desague.

7) otros requisitos: a) para la faena simultaneda$e(2) especies se requerira contar con zonassusemilimpias para cada una de ellas.
b) Vacunos cajéon de noqueo. Lanares y caprinosalode maneo. Porcinos: corral o cajon. ¢) Degiekangria: se prohibe el vuelco
de la sangre al efluente. d) Desollado: la elimidvade cueros y patas debera hacerse por tubeaizaletas o carros. e) Eviscerado: con
el animal suspendido debiendo contar con recipemgividuales para recibir e inspeccionar lasesss, asi como un recinto para
higiene y esterilizacion de dicho recipiente. 8gdaccion veterinaria: debera disponerse de unrgegta la reinspeccién de los animales
que resulten afectados de enfermedades, contamsinamttusos y depdsito para comiso.

8) comunicacion entre zona sucia e intermedia. draunicacion entre la zona sucia e intermedia s& adravés de un vano por el que
pasaran exclusivamente las reses colgadas ddergdrvicio respectivo, riel que debera estar aaltnea tal que en extremo inferior de
la res quede un espacio minimo de treinta centimelirnivel mas alto del piso.

9) frisos: las paredes seran de mamposteria dééddadiomunes a la cal con revestimiento de azalbjancos o de colores claros hasta una
altura de dos metros con cincuenta (2,50) cent®emmo minimo, podra efectuarse un enlucido slabbase de cemento Portland u
otro material con terminacién de colores blanctacos.

10) paredes: la parte superior restante de lagi@ausera revocada en fino a la cal en impermeattdizon pintura de color blanco o claros.

11) angulos: en el encuentro de paredes con pisos fechos y paredes entre si, el angulo que estas redondeados.

12) angulo de columnas: si en las paredes existmbentes provocadas por columnas, mochetast@dos los angulos de encuentro y
esquinas seran igualmente redondeados.

13) desagiies: como minimo cada cincuenta (50) metradrados de piso, debera disponerse de unalbatescarga con cafieria de salida
no inferior a quince (15) centimetros de diametro.

14) aguas servidas: los conductos de agua sedédaargaran al o a los conductos principales derpiosicion de sifén o chicana de cierre
hidraulico.

15) piso en el sector de lavado de medias reses: lagar de lavado de las medias reses, el ptsoéeformado de manera tal de constituir
un receptaculo o pileta que inmediatamente reesjaduas provenientes del lavado y las encaucelesagiie propio e independiente.

16) techo: en los casos que el techo no sea de oséenia, debera cubrirse con el cielo raso comktrodon material calcareo, metdlico de
superficie lisa y plana, protegido de la corrosidon juntas selladas que impidan el pasaje dersetad y/o suciedad u otro material
aprobado. No se permite el yeso, carton prensditioocemento.

17) ventilacion: por cada sesenta (60) metros o8bite local debera asegurarse una ventilacion momue un metro (1) cuadrado me-
diante ventanas o aberturas. Podra optarse asingismmedios mecanicos que produzcan una renovaebaire no inferior a tres (3)
veces por hora el volumen del local, mediante etdras con persianas de cierre automatico.

18) aberturas al exterior: las aberturas que dertatior, ya sean puertas, ventanas, tubos ddamén, etc., deberan contar con proteccion
de malla antiinsectos de tipo inoxidable o en dadle, cortinas de aire.

19) antepechos de las ventanas: los antepechas deritanas estaran como minimo a dos (2) methws sb nivel del piso del local de
faena y presentaran un plano inclinado no mayarasenita y cinco (45) grados con respecto a lacagrthacia el interior o hacia el
exterior de la playa o para ambas posiciones, skeguipicacion de la ventana en la pared.

20) iluminacién: debera contarse con luz artifigjaheral de ciento cincuenta (150) unidades luxocortnimo. En los lugares donde se
realice la inspeccion y clasificacion sera de tgmalizada y de un nivel equivalente a trescie(@8¢) unidades lux como minimo sobre
los planos de trabajo, no debiendo alterar el auhdural de las reses.

21) conductores eléctricos: las instalaciones mbé&st para luz como para equipos, seran ejecuat@®nductos de luz aprobados. Los
conductores eléctricos seran con aislacion minienenidl (1000) voltios a tierra. Todos los equipostr@éajo, asi como las maquinas y
herramientas que sean accionadas eléctricametdgresonectadas a tierra con cable desnudo eggurof

Dir. Gral. De Fiscalizacion Agroalimentaria - Dir. Fiscalizacion de Rec. Naturales

ARTICULO 28°. Productos comisados: anexo o dentrtag#aya y lindero al lugar donde se realiza Ip@tgion veterinaria, existira un
local o recipiente donde se depositaran de innmediat productos comisados. Desde este recintoipieate, dichos productos deberan ir
directamente al local o equipo de reduccion delmienitarse el goteo, durante su recorrido. Siata tle carnes suspendidas en riel y que se
transporta por ese medio, debera disponerse dasiliofpara ese servicio.

ARTICULO 29°. Zorras: si se utilizan carros o zonpasa transporte, estos seran de tipo especialp ssgindica en las condiciones y ca-
racteristicas de equipo y tendran identificacioradgerdo a su uso, quedando prohibido que atravlesales donde existan productos co-
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mestibles o transitar por zonas limpias, intermediaucias de la playa de faena y sus seccionts ¥=hiculos deberan ser desinfectados
en el lugar de descarga, previo a su retorno &jap

SECCION I

PROCEDIMIENTO DE FAENADO
CONDICION Y CARACTERISTICA DE EQUIPOS

ARTICULO 30°. Manga o cajon de sacrificio: la mangea@n de sacrificio o de aturdimiento, destinadmwinos y porcinos, podra estar
construido totalmente de hierro, madera, hormiggorda combinacion de estos materiales.

ARTICULO 31°. Manga con varias secciones: segunaealbcidad de faena de la planta, debera poseeo warias secciones de manga
de sacrificio.

ARTICULO 32°. Piso de la manga: el piso del cajonamga, estara sobre nivel a cuarenta (40) centisnetrmo minimo del piso del local.

ARTICULO 33°. Paredes laterales y pisos movilesaiaeg lateral del cajon que da al sector de vottemo asimismo el piso del cajon, se-
ran moviles a efecto de la descarga del animahsilsitizado.

ARTICULO 34°. Corral para maneo de lanares: para ésnse utilizara un corral adecuado para proced®aako de los mismos, para su
enganche al riel de sangria.

ARTICULO 35°. Requisito del corral para maneo: loga@es de maneo deben reunir los requisitos de mmeghn descriptos para el corral
de aislamiento, con excepcion de la altura dedadque sera de ciento veinte (120) centimetro®gamimo.

ARTICULO 36°. Corral 0 manga para cerdos: para cesdgsn sea el sistema de aturdimiento podra uskzan corral similar al de lana-
res o reducir el mismo a una simple manga que terh un cajén, donde se efectuara la insensitidizgpara su posterior maneado y
enganche al riel de sacrificio.

ARTICULO 37°. lluminacién: en los sitios de sacrifida iluminacion sera de ciento cincuenta (150yladées lux como minimo.

ARTICULO 38°. Rieles: los soportes como la estructnesdlica portante de todo el sistema de rielessrdgbestar pintados con materiales
gue no se alteren, desprendan olores o descascaren.

ARTICULO 39°. Material de rieles: los rieles seratatmente metdlicos libres de éxido, debiendo caasee perfectamente limpios. Debe
evitarse el goteo de grasa sobre las reses.

ARTICULO 40°. Rieles en zonas sucias: el riel en laazeucia tendra, para la especie bovina, una atimama de cuatro metros con
ochenta centimetros (4,80) y en la zona intermgtifapia, la distancia entre el piso y la partesiidr de la res no sera inferior a treinta (30)
centimetros, para todas las especies. En el ligarsgeccion, la distancia entre la res y el sastara de acuerdo con las tareas que alli se
realicen.

ARTICULO 41°. Rieles de sangria: los rieles de sappeea bovinos, deben estar distanciados un mEtmbe(cualquier pared o columna.

ARTICULO 42°. Rieles en general: los rieles en geneietben estar instalados por una separacion misknsesenta (60) centimetros de
cualquier pared, columna, pieza de maquinariaaiaijeto fijo excepto las plataformas de trabajo.

ARTICULO 43°. Rieles para bovino: deben estar distaus de las plataformas de trabajo (inspeccidnificiacion, etc.) con respecto a su
vertical, por no menos de treinta (30) centimetiesborde de las mismas.

ARTICULO 44°. Sierras: salvo autorizacion especas, dierras destinadas a dividir las reses deberaebtipo motorizado. La plataforma
en que actle el obrero seréa a plano inclinado]as@do o levadizas, a efectos de facilitar un ugate y presentacion. Estara construida de
mamposteria, hormigdn, hierro u otro material @minacion impermeable de facil lavado. El pis@serttideslizante. Todo el frente de la
zona de aserrado debera contar con una pantadlicue de material impermeable que, bajando apemamente desde la altura del riel,
llegue hasta el piso para evitar la dispersionattiqulas de hueso y resto de aserrado. En ebkpistispondra de un recipiente en forma de
bandeja o pileta construido con material imperneabfin de recoger el aserrin de hueso provendmesa tarea.

Convenientemente dispuestos y proximos a los lugkrdésabajo se contara con los elementos necgsagola desinfeccion de la hoja de la
sierra luego de cada corte.

ARTICULO 45°. Palcos para la inspeccion veterindda:palcos de inspeccion estaran constituidos parplataforma con una altura ade-
cuada que permita efectuar el examen de las liéfiagilas de los cuartos posteriores. El frente I sin obstaculos que dificulten la
labor de inspeccién o que puedan rozar las reseddala que van pasando frente al palco. Se pefroitimo Unico elemento accesorio fijo,
la instalacion de barandas de seguridad. Los palodsan ser metalicos o de mamposterias con revestd impermeable alisado o
azulejos.
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El piso sera antiresbaladizo y a todo lo largofdzite del palco estara dotado de una pestafia a dexbcalo de diez (10) centimetros de
altura, ejecutada con iguales materiales que Igdeamlos para el mismo. La escalera de acceso nd pedde madera y tendra su super-
ficie de apoyo de tipo antiresbaladizo y barandasedgiridad.

ARTICULO 46°. Mesa y bancos: la mesa para apoyo aeilf@s contara con una chapa metalica de facibogin. El o los bancos seran
también metdlicos.

ARTICULO 47°. Zorras o carros de uso general: lasagoo carros de uso general, seran construidamateriales similares a los de las
bandejas, provistos de tapas y con angulos inesri@dondeados que permitan efectuar una limpitada del interior de los mismos. Las
destinadas al transporte de productos no comestid#beran estar identificados con una inscripcitm comestibles" pintada de color
violeta.

ARTICULO 48°. Carros para inspeccion: para practie@ceracion, depositar en ellos las visceras y ipagiizar la inspeccion sanitaria
de rigor, se usaran carros especiales individubatescarros deberan tener una conformacién tapeamitan ubicarlos debajo de la res. Los
carros tendran en la parte inferior un compartimiezspecial de acero inoxidable, amplio, apto pecibir y acomodar el aparato gas-
trointestinal. Las bandejas de los carros paraetw@pn de las visceras, tendran una conformaciéqutafacilite una correcta inspeccion
sanitaria de aquellas a cuyo efecto la altura debtrdes no superara los doce (12) centimetrosbémdejas para depositar las llamadas
visceras rojas dispondran de dos sectores, unapmar en él, el higado y el corazén y otro paputnon.

La cabeza debera suspenderse de un gancho aseglaanchovilidad necesaria para efectuar la insigecsanitaria. Practicada la inspec-
cion final, las visceras seran conducidas en lesnms carros hasta las bocas de descarga respestviaisdiendo estos salir del ambito de
la playa de faena. Debera contarse para los casdramasporte de visceras decomisadas con un loeapgsea un dispositivo para la
desinfeccion inmediata del carro respectivo qupadra volver a circular sin cumplir satisfactoriaut@eeste requisito.

ARTICULO 49°. Zorras o carros para decomiso: los raés y la construccion de zorras o carros paraisms seran similares a los de
usos generales debiendo contar, ademas, con saggdly una identificacion especial con la palatweniso”, bien visible, pintada en color
violeta y una cruz del mismo modo para indicardaaiveterinaria.

ARTICULO 50°. Tubos para la evacuacion de subprodueto los establecimientos donde la playa de faemmcuentre ubicada en un piso
elevado, se podran instalar tubos para la evacuae®ubproductos y comisos. Deberan estar codssr@n metal o material impermeable.
Los que se utilicen para productos incomestiblesoyenientes de comisos deberan poseer un sisteroi@rmie automatico que impida el
paso de olores e insectos y mantenerse en perfextdiciones de higiene.

ARTICULO 51°. Bandejas: seran de acero inoxidablenalio (aprobado por la industria alimentaria) watraterial. Su conformacion sera
tal que en sus dimensiones, forma de bordes yaaliparedes no permita el escurrimiento de logdidg.

ARTICULO 52°. Lavado de serosas: inmediatamente ddida la res en mitades, se procedera al lavada gésura y el peritoneo, por
drenaje, mediante chorros de agua a presion asfdetfacilitar el examen de serosas.

ARTICULO 53°. Lavado de medias reses: después dednsmadas las medias reses seran lavadas enalm tdasadizo mediante chorros

de agua aplicados por medio de aspersionadorestagsi. La sobrepresion de agua sera de una atmoEfepiso del tunel o del area de

este sector de lavado debera tener forma de pidetaevitar que las aguas de esta operacion sadapal resto de la playa de faena. A su
vez esta pileta poseera una boca de desagiie ded@B) centimetros de diametro conectada directin®ela red de efluentes mediante
interposicién de cierre sifénico.

ARTICULO 54°. lluminacion: la iluminacién en los postde inspeccion correspondientes a los planosattajo de los equipos sera
localizada y de una intensidad no menor a tresase®00) unidades lux, sin cambiar la coloraciomad de la res.

ARTICULO 55° Lavabos y esterilizadores: las playas fdena deberan estar provistas de lavabos o laesmandividuales
convenientemente distribuidos y en una proporciémd menos de uno (1) por cada veinte (20) pers@etseran poseer agua fria y
caliente. La salida de los grifos estara colocadaxamadamente a treinta (30) centimetros sobtmele superior del artefacto, debiendo
ser accionada a pedal o a palanca de brazo laggaraE provistos de jabon liquido o en polvo. Digppan de toallas de un solo uso o
dispositivo de secado por aire caliente. La descdegestos lavabos o lavamanos sera directa d terdesagiies mediante interposicion de
cierre sifénico. El cincuenta por ciento (50%) @s lartefactos llevaran adosados un equipo apto lpgianizar y desinfectar las
herramientas y utensilios. El equipo de desinfetcignsistira en un recipiente que contenga alg€ieéutico aprobado y un suministrador
de vapor de agua a cien (100) grados como minirden@s de los lavabos o lavamanos e higienizad@ragetsilios de uso general
precedentemente sefialados en cada zona operatwandpeccion veterinaria, sera obligatorio conpara uso exclusivo de la misma, con
uno de estos lavamanos e higienizadores.

ARTICULO 56°. Equipos de grifos de agua potable: coninimo debera disponerse en cada una de las denlasplaya de faena de un
pico o grifo por cada cincuenta (50) personas, syumeinistre agua potable para beber. El accionamisgta a pedal o a chorro vertical o
inclinado de salida continua.

ARTICULO 57°. Desollado de bovinos: los bovinos poaddésollarse por el sistema de riel aéreo, o @r gae tendran una altura minima
de cincuenta (50) centimetros y reuniran las camlés necesarias para asegurar que la res no torteeto con el suelo.

ARTICULO 58°. Desuello de ovinos: obligatoriamentejesollado de los ovinos se hara en una zona deleidte separada y aislada de la
zona limpia y con el animal colgado.
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ARTICULO 59°. Tanques de escaldado y maquina pelat®@orcinos: el material empleado en la constéucde tanques de escaldado y
maquinas peladoras podra ser de hierro, hormigdiado u otro material aprobado. Debera contar caa e salida de agua utilizada
acopiada a la red de efluentes. La de extractarespgrmitan una renovacion de la masa de aire remafpermanente y eficaz para el
ambiente en que se desarrolla el trabajo, evittmdondensacion del vapor.

ARTICULO 60°. Pelado de porcinos: el pelado de lagipos podra realizarse con el auxilio de aguaensdi o de las llamas. El tanque de
escaldado podra construirse también de aluminimfdeaacion de escaldado debera efectuarse en alnd@enamposteria, aislado del am-
biente de la playa aunque pueda tener la comubitacificiente para transportar el animal a la Zuwa para su pelado.

ARTICULO 61°. Sangrado y eviscerado: el desangradwiscerado de todas las especies faenadas sedmel animal colgado. Las
visceras deberan depositarse directamente en baméejovibles, una para los estémagos e intestints para el corazon, el higado y el
pulmén correspondiente a un solo animal. La capedsa depositarse en una bandeja o suspendersegd@cho especial. En ambos casos
se asegurara la inmovilidad necesaria para efelduaspeccién sanitaria. Las visceras y la cabebg&ran hallarse frente a las respectivas
reses en el instante de la inspeccion sanitaria.

ARTICULO 62°. Sala de oreo: los establecimientos dderes que no oreen en camaras frigorificas, dpbeaer una playa de oreo
independiente de la de expendio de un tamafio éapgada acumular no menos del cincuenta por c{&08b) de la capacidad de matanza
para la que estan habilitados.

ARTICULO 63°. Playa de oreo: las playas de oreo debemir las siguientes condiciones higiénico-saiaita

a) piso impermeable con dos por ciento (2%) deivdecl

b) paredes con friso de azulejos u otro materiedtzgrlo hasta dos metros y medio (2,5) de alturaocminimo y el resto cubierto con
revoque fino y pintura impermeabilizante de colianioo o claro.

¢) techo revocado y pintado de blanco o colore®sla

d) angulo de piso y paredes entre si y de pargdeshos redondeados.

e) ventilacion suficiente.

f) cierre al exterior con cortina de aire, cuandcsa opte por ambiente climatizado.

ARTICULO 64°. Rieles: los rieles se hallaran a untadiga minima de ochenta (80) centimetros entyalsilas paredes o columnas.

ARTICULO 65°. Playas de oreo: la playa de oreo pusstecomin para las especies bovina, ovina y pqrgies cada especie se
transportara por un riel distinto.

ARTICULO 66°. Codigo de colores: para el presentearaghto queda establecido el siguiente cédigo dee®bpara la identificacion de
tuberias, accesorios y elementos laborales:

- boca de incendio, elementos de lucha contra @iognagua no potable: rojo.

- vapor de agua: naranja.

- combustibles (liquidos y gases): amarillo.

- aire comprimido: azul.

- electricidad: castafio.

- vacio: verde.

- agua caliente: verde con franjas naranjas.

- productos comestibles: blanco.

- productos no comestibles: violeta.

- productos peligrosos: gris.

- amoniaco: franjas naranjas. En algunos secterescemienda ademas inscribir la palabra amoniaco.
- cloaca: gris con franjas violeta.

SECCION IlI

LIQUIDOS Y GASES
INSTALACIONES
TRATAMIENTO Y PURIFICACION

ARTICULO 67°. Tratamiento y purificacion de gasesta® los establecimientos deberan poseer instalxipequipos de tratamiento y pu-
rificacién adecuados que impidan la difusion eattadsfera de gases, humo y/o olores téxicos o mmatek polvo u hollin, lo que sera di-
ctaminado en cada caso por el organismo que tesgaargo la aprobacion del mismo.

ARTICULO 68°. Camara séptica o plantas purificadomaglias servidas: los establecimientos habilitpdes el sacrificio de animales o
su industrializacién, cuando las tareas que ekssudollen lo requiera, deberan disponer de camségtas o bien plantas purificadoras de
las aguas servidas, lo que sera dictaminado enceatapor el organismo que tenga a su cargo ldagiin del mismo.

ARTICULO 69°. Aprobacion de desaglies: la ubicaciortadk nuevo establecimiento queda supeditada adaiilidades del cuerpo
receptor de sus desagiies lo que sera dictaminachdarcaso por el organismo que tenga a su cagggdaacion del mismo.
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ARTICULO 70°. Reglamentacion de pre-tratamiento: sellfa a la Direccién de Ganaderia para reglamdagapre-tratamientos a que
deberan ser sometidos los liquidos de desaglesrpentes de la recepcion y faena de animales deuieaespecie y su industrializacion,
sin perjuicio de los tratamientos que puedan seesaios para cumplir con las condiciones que ex@égecada caso los organismos a cargo
del control de los cuerpos de agua y/o canalizasioaceptoras de desagues.

ARTICULO 71°. Separacion de sangre: en todos losscdsberan separarse la sangre proveniente de dazaatuya descarga o desaglie
no se admitira bajo ningiin concepto.

ARTICULO 72°. Condiciones del agua potable: el agudilezar en los establecimientos con excepcidnaderpleada para los servicios
mecanicos, retretes y mingitorios debera ser petdiidre de organismos y elementos quimicos quelgueroducir en las carnes y
subproductos contaminaciones o alteraciones dguealnaturaleza, que afecten su condicion de ationeumano sin restriccién ninguna.

ARTICULO 73°. Periodicidad de andlisis: cada quintB) (dias como minimo el establecimiento deberdzeralin analisis quimico
bacteriolégico que permita apreciar las caracteaisidel agua en uso respecto a su potabilidad.

ARTICULO 74°. Condiciones de las aguas: el agua panswno humano debera reunir las condiciones esgma las autoridades
sanitarias nacionales, provinciales y/o municipales

ARTICULO 75°. Laboratorios: los analisis quimicosacteriolégicos, podran ser efectuados en los laaoa de Obras Sanitarias de la
Nacién o Provincial o en los que la Direccion de&iteria autorice a tal efecto.

ARTICULO 76°. Circuito de agua no potable: cuando t#gcen aguas no potables para los fines autoriggur este reglamento, los
depositos estaran netamente separados y los osalet distribucion seran distintos y ejecutadofoema tal que ni aun accidentalmente
puedan mezclarse con las potables.

ARTICULO 77°. Recorridos de cafierias: no se perngéligaso de cafierias de aguas no potables y/o atescmtravés de los ambientes de
faena o departamentos donde se elaboren o manipadactos comestibles.

ARTICULO 78°. Evaluacion del agua de establecimiertodisponibilidad total de agua de un establesirtu se calculara con la suma de
capacidad de los depdsitos mas la capacidad daistnmihorario de la fuente de origen, multiplicadsa Gltima por el nUmero normal de
horas de trabajo.

ARTICULO 79°. Calculos de necesidad de agua: el acald@ estimacidon a tener en cuenta para los esit@idetos que faenen e
industrialicen vacunos, se estimara en mil quinier{.500) litros por animal y en trescientos (3@0)s por cada ovino o porcino. Estas
cifras se consideran basicas y susceptibles deficamion.

ARTICULO 80°. Identificacidn de cafierias: las tubedanductoras de agua potable, no potable y sersigld@n identificadas con los colo-
res establecidos.

SECCION IV
CAMARAS FRIGORIFICAS

ARTICULO 81°. Definicion: se entiende por Camara Hiijma, el local construido con material aislantentico, destinado a la
conservacion por medio del frio de productos peiess.

ARTICULO 82°. Pisos: el piso estara construido cotena impermeable, antideslizante y no atacablel@oacidos grasos. Los angulos
de encuentro con paredes y columnas seran redarslgad piso de hallara al mismo nivel o super®iab pisos exteriores.

ARTICULO 83°. Paredes: las paredes de las camagasifitas no metdlicas, deberan estar construidasamposterias de ladrillos toma-
dos con mezcla de cal y arena, con o sin agregaderdento portland o bien estar construidas camigén armado. En su interior estaran
revocadas totalmente con enlucido de cemento naiustanco o revestidas de azulejos u otro mataripgermeable, no atacable por los
acidos grasos, de facil lavado. El exterior seanaltambién revocado en forma de evitar el pasadedad.

ARTICULO 84°. Techo: el techo debe ser de construcsitilar al de las paredes. El cielorraso deberansaterial impermeable e
incombustible y de facil limpieza.

ARTICULO 85°. Material aislante: cualquier materi@lante térmico que se utilice debera ser coloadéorma tal, que permita el cum-
plimiento de lo especificado para paredes y teghustener contacto con el ambiente interno o egtele la camara frigorifica.

ARTICULO 86°. Puertas: las puertas seran de hoja llprovistas de material aislante térmico. Se alsuitconstruccién de madera u otro
material, siempre que sea inodoro, poco higrosodpitnpermeabilizado. La altura de las puertas gr&lho en las camaras y antecamaras
estaran en concordancia con los fines a que smeladtlocal. Las puertas deberan permitir su apgrtambién desde el interior de las
camaras.

ARTICULO 87°. Columnas: las columnas deberan reusiniemos requisitos exigidos para las paredes.
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ARTICULO 88°. Antecamaras: cuando las camaras ffigas cuenten con antecamaras, estas deberan tedos los requisitos exigidos
para aquellas.

ARTICULO 89°. lluminacion: todas las camaras debestar provistas de iluminacion artificial, con Bagte encendido dentro y fuera de
las camaras. Su capacidad luminica sera de cuareetenta (40 a 60) unidades lux.

ARTICULO 90°. Estanterias: cuando se utilicen estéageestas deberan ser metélicas, o de matepatineable de facil lavado y respon-
der a las especificaciones que en cada caso sendete

ARTICULO 91°. Ventilacién: la ventilaciéon de las caamfrigorificas y la renovacién de aire, serégta evite la alteracion de la merca-
deria almacenada.

ARTICULO 92°. Rieles para ovinos y porcinos: para gsrglovinos, la distancia entre rieles no sera meeocincuenta (50) centimetros y
su altura debe permitir que la res suspendidalediao menos de treinta (30) centimetros delosuel

ARTICULO 93°. Rieles: separacién para reses vacuassidles destinados a reses de especie vacuadreatuna distancia minima entre
si de ochenta (80) centimetros y se hallaran aermmsde sesenta (60) centimetros de las paredigoegle enfriamiento o cualquier otro
elemento constructivo o funcional que haya denérdad camaras. La distancia entre el piso y leepaférior de la res, no serd inferior a
treinta (30) centimetros.

ARTICULO 94°. Alarma interna: las camaras frigorificdeberan poseer un sistema de alarma que se eabésde el interior, para
seguridad del personal.

ARTICULO 95°. Sistema de refrigeracion: queda peduittualquier sistema de refrigeracién o congelacé@a rapido o lento, seco o
humedo, siempre que su aplicaciéon no altere lact@nes organolépticos de los productos a enfriar.

ARTICULO 96°. Proteccion contra el goteo de aguaatelensacion: cuando el sistema de enfriamientangetacion sea en base a circula-
cion de liquidos, sus dispositivos impediran eegadel agua de condensacion hacia el suelo o kxbpeoductos almacenados.

ARTICULO 97°. Almacenaje - Rejillas de maderas: ngemnitira el almacenaje de ningun producto sobngissl. Como excepcién se
permite sobre rejillas de madera que facilitenideagion.

ARTICULO 98°. Temperatura de las camaras de almadentonde productos congelados: las camaras deatnadilmacenamiento de
productos congelados, deberan tener en cualgtierosproducto almacenado, el que se investiguigengeratura de congelacion exigida
para el producto de menor temperatura.

ARTICULO 99°. Prohibiciéon de depositar productos éailtas especies: no se permitird depositar samaimente en una misma camara
frigorifica, carnes , subproductos o derivados enientes de distintas especies animales, sindaization de la inspeccidn veterinaria.

ARTICULO 100°. Camaras vacias - Autorizacién a ocasarn toda oportunidad en que se desocupe unaechigarifica, no podra ser
utilizada nuevamente, sin autorizacion de la insjdecveterinaria.

ARTICULO 101°. Estibado - Prohibicion: solo se peimraitl estibado cuando se hallen congelado y pies/ide continentes.

ARTICULO 102°. Disposicion de las reses en los rigld@entras las carnes estén solamente enfriadassg hallen congeladas, no deberan
tocarse un trozo con otro y las medias reses pertisan en forma tal que se presente "hueso caohuearne con carne".

ARTICULO 103°. Limpieza, pintado y desinfeccion: &snaras deben estar permanentemente limpias sinatles y ser desinfectadas con
soluciones antisépticas o cualquier otro medio lzguto. La limpieza, pintado y desinfeccién se efaéicada vez que lo determine la ins-
peccién veterinaria y en el transcurso de cualguderestas operaciones, las camaras deberan eabaias.

ARTICULO 104°. Reses vacunas en oreo: las camarasifiaqis destinadas al oreo de carne vacuna, debseer la capacidad de lograr
una temperatura de dos (2) grados centigrados artea mas profunda de la res antes de las cuaredho (48) horas. Esta temperatura
debe lograrse con un maximo de dos medias resaagior de riel y hasta un maximo de cuatrocierd08) kilogramos.
ARTICULO 105°. Reses ovinas: para reses ovinas rdagmadas y que deban orearse se admiten hastergasi(500) kilogramo por
metro de riel. La temperatura de dos (2) gradotigraxlos en la parte mas profunda de la res, dajyarke antes de las veinticuatro (24)
horas.
SECCION V
LOCALES INDEPENDIENTES

ARTICULO 106°. Los establecimientos deberan tenealéscindependientes para: a) menudencias: b) depeiad para condicionar
visceras 0 en su defecto mondongueria y triperi@aros; d) depésito de productos no comestibles.
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APARTADO A
SALA DE MENUDENCIAS

ARTICULO 107°. Obligatoriedad: los establecimientasrfadores, deben poseer locales independientes aé¢rds, para el manipuleo y
elaboracion de las menudencias y/o visceras.

ARTICULO 108°. Piso - Paredes: los locales para elipatdeo de menudencias y visceras deben reursidagentes condiciones higiénico-

sanitarias: a) piso impermeable con dos por cié2ftt) de declive; b) paredes con friso de azulejotra material aprobado, hasta una al-
tura minima de dos metros y medio (2,5) y el restoierto con revoque fino y pintura impermeabilizade color blanco o claro; ¢) techo

revocado y pintado de blanco o colores clarospd)angulos revocados y pintados de blanco o coldaess; e) aberturas cerradas con
tejidos antiinsectos; f) debe evitarse la acumatagicondensacion de vapores.

ARTICULO 109°. Mesas y piletas: las mesas y piletdsed ser de mamposteria cubiertas por cementapaml otro material aprobado.

ARTICULO 110°. Agua - LuzAgua: la sala de menudencias y visceras contaran dameste agua fria y calientéuz: la luz puede ser
natural o artificial, con un minimo de doscient2z8Q) unidades lux y no debe alterar los coloresraks.

ARTICULO 111°. Rapidez en las operaciones: las opamnasise haran con rapidez para remitir inmediateEm@mproducto elaborado a las
camaras frigorificas.

ARTICULO 112°. Transporte: el transporte de las menuaihs 0 visceras se hara por tubos o zorras aelsena este fin.
APARTADO B
OTRAS DEPENDENCIAS

ARTICULO 113°. Estdémagos e intestinos no elaboraldssestablecimientos que optaren por entregardtisragos y/o intestinos a otras
plantas industrializadoras, deberan contar cordepandencia para la limpieza y acondicionamientaqdellos.

ARTICULO 114°. Cueros: los cueros procedentes dellldesode los animales, no podran ser trabajadda eiaya de faena, sino en un
local destinado a tal efecto, de capacidad sufiejeagua abundante, con pisos,paredes y techodetpgean reunir las condiciones que es-
tablece el presente reglamento.

ARTICULO 115°. Depésito para productos no comestiltaando se depositaren o elaboren productos a@iigtos no comestibles, se
contara con las dependencias correspondientegiéaeuniran las condiciones fijadas por el pressglamento.

ARTICULO 116°. Aislamiento de mondongueria y tripeldatriperia y mondongueria no tendra comunicadiéecta con la playa de faena,
debiéndose efectuar el pasaje de los 6rganos ntediantanas adecuadas.

ARTICULO 117°. Sala de calderas: la sala de caldebamh proveer de agua caliente y vapor a todakefzendencias. La disponibilidad to-
tal en kilogramo vapor hora debera ser el dobledapacidad total de consumo en labor normal.réqsisitos de construccion seran simi-
lares a los de la sala de maquinas. Debe halleisgla de los locales donde se elaboren produotosstibles.

ARTICULO 118°. Lavadero de Roldana: los establecimimneberan contar con un local de caracteristibasuadas, destinado al lavado
de roldanas. La limpieza de roldanas se deberéuafemediante el siguiente procedimiento: a) bafisaucion alcalina; b) enjuague; c)
bafio en solucién acida; d) enjuague; e) secadanpdio de aire caliente; f) proteccion con aceit@al@s u otro lubricante. En todos los
casos se emplearan productos aprobados.

SECCION VI
SALA DE MAQUINAS

ARTICULO 119°. Grupo electrégeno: todo establecintemie no recibe del exterior suministro energétiebera tener un generador de
electricidad en su reemplazo. La sala de maquiehsrd estar aislada de las dependencias dondersgulea productos comestibles,
pudiendo tener anexas las sala de calderas.

ARTICULO 120°. Construccidn, iluminacion, ventilaci@gua caliente. La construccién del local parala de maquina y/o caldera sera
de material no combustible con pisos de mosaiaatsoumaterial impermeable y lavable. Debera cocoar suficiente iluminacion natural o
artificial. La ventilacién estara asegurada por imete ventanas y/o extractores de aire. Deben pagp® corriente y estar dotadas de
dispositivos contra incendios.

ARTICULO 121°. Disponibilidad de energia. La dispdlidad de energia expresada en Kw - hora, debel siable de la necesidad total de
consumo del establecimiento en labor normal.
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CAPITULO Il
MATADEROS RURALES

ARTICULO 122°. Cerco perimetral: los establecimierdeberan estar circundados en todo su perimetrarpoerco. Este cerco encerrara
todas las dependencias de la planta incluidosdosles de faena. Debera ser construido de horn@gbado, mamposteria, malla de alam-
bre u otro material aprobado, que impida la entcldanimales. Su altura serd como minimo de dawnéfps. Las puertas para vehiculos o
personas tendran la misma altura que el cerconjrégulos mismos requisitos.

ARTICULO 123°. Corrales y anexos: todo establecimidatmador debera poseer dentro de los limites atebgerimetral, corrales de
encierre, y aislamiento con sus calles y manganalémiento para permitir el manejo y encierre dienafes destinados al sacrificio. Tanto
uno como otros deberan estar identificados. Loseepmg que se utilicen para depdésito no podranriselldentro del area que demarque el
cerco perimetral.

ARTICULO 124°. Pisos y desagiies: tanto los corrab@soclas mangas de servicios respectivas tendras pigpermeables y resistentes a
la corrosion y a los agentes dinamicos. Seran esitmntes y tendran una pendiente minima del dosipnto (2%) hacia la canalizacion o
boca de desagiie respectiva. No deberan presentesh@ozos, ni deterioros que permitan la acunduigcestancamiento de los liquidos.

ARTICULO 125°. Vallado de corrales: el vallado de dosrales podra ser de tablones de madera lisasceaétalicos o cualquier otro mate-
rial resistente, de facil lavado y desinfeccion fjugre aprobado. Se admitira que el vallado sempkezado por cerco de mamposteria o
material semejante siempre que el mismo esté ctempdmte revocado con material impermeable y quéuhgsilos de encuentro de las
paredes entre si y con el piso sean redondeadadtura minima de los vallados sera de un metroctecuenta centimetros (1,50) para
bovinos y de un (1) metro para ovinos y porcinos.

ARTICULO 126°. Bebederos: cada corral dispondra dedeios propios alimentados por cafierias constra@asse propoésito. Las aguas
de los bebederos no podran escurrirse ni derransats® el piso de los mismos, debiendo contar efmacon un sistema automatico
flotante o de desborde por tuberias con descargetaial sistema de desagie. El largo Gtil de éietleros no debera ser menor de un (1)
metro por cada cincuenta (50) m2. de corral y shamualquiera sea la superficie del corral, néd senor de cincuenta (50) centimetros.
La altura desde el piso del corral al borde dekdebo, oscilara entre cincuenta (50) y ochentad80jimetros.

ARTICULO 127°. Grifos para lavado: deberan contar g@dgfios con presion suficiente para lavado de tosates.

ARTICULO 128°. Capacidad de corrales: el establecitnienntara con corrales suficientes para alojasahimales a faenar en un lapso
de cuarenta y ocho (48) horas. Debera disponer gomomo dos (2) corrales para cada especie. Lacidgmh de receptividad de los

corrales se calculara a razén de no menos de diwesmecincuenta centimetros (2,50) cuadrados pbeza bovina y de un metro con
veinte centimetros (1,20) cuadrados por cabezaaviporcina.

ARTICULO 129°. Desembarcadero de hacienda: cuandbare@nimales transportados en vehiculos, debendiarccon desembarcadero
para ganado. Esta podra ser fija 0 mévil, segundassidades del servicio a prestar. Los mate@aégsplear en su construccion seran aptos
para ese fin, facilmente lavables y desinfectaplee poseeran salientes que puedan producir lesithes animales. El piso de las rampas
fijas sera de material impermeable y antideslizamds rampas moviles seran de material y su pisb smiilar al de las rampas fijas. Las
barandas, techos, puertas y anexos deberan peehiféicil y seguro acceso a los animales. El decihvaximo de la rampa sera de
veinticinco por ciento (25%).

ARTICULO 130°. Corral de aislamiento: el matadero agton un corral de aislamiento de animales ewfersospechosos de estarlos,
separados de los corrales de depdésito. Tendraupesfisie minima diez metros cuadrados (10 m2.).

ARTICULO 131°. Vallado del corral de aislamientopekimetro del corral de aislamiento estara circdodzor un cerco de mamposteria,
de hormigén o material similar y sera a contar desddounto mas alto del piso. Este cerco estarpletamente revestido con material im-
permeable y el encuentro entre pared y piso ysipdeedes entre si sera redondeado.

ARTICULO 132°. Puerta de acceso: la puerta de acgmrsode hoja llena y material impermeable.

ARTICULO 133°. Desaglie: el desagiie sera propio gantéente para este corral y estara constituidaupa@umidero ejecutado a todo lo

largo de la puerta y por debajo de esta, dotadejdia superior de modo tal que ningun liquido detral pueda salir al piso de la manga o
calle de acceso al mismo. Esta boca de desagimideso, descargara mediante cafieria construida geoeso, de no menos de quince
(15) centimetros de diametro a la red general deumcion de efluentes del establecimiento y emsuemtro con la misma dispondra de
cierre sifénico. Los liquidos seran tratados adtesu ingreso a dicha red y durante su evacuacgdliamte antisépticos de accion bacte-
ricidas aprobados. Como variante el sumidero o Headesagiie podra estar ubicado internamente ésoedi@ corral, con la condicion de

que el referido piso, del corral, en su punto niégaelo, esté a cinco (5) centimetros por debajoidel del piso de la manga o calle de
acceso al mismo.

ARTICULO 134°. Sala de necropsias: contara con utosagslado del lugar de faena y proximo al codelaislamiento que posea piso de
cemento portland con superficie alisada que persuitéacil lavado y desinfeccién, con el correspenti desagiie y techo destinado a la
practica de necropsias.
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ARTICULO 135°. Desagiies: esta sala tendra un sisiend@sagie y tratamiento similar al del corralidlamiento, pudiendo estar interco-
nectados ambos mediante interposicion de cieidaisd.

ARTICULO 136°. Proteccidn anti-insectos: todas leartalvas estaran dotadas de mallas anti-insectomtiial inoxidable.

ARTICULO 137°. Vehiculo: el matadero dispondra develiculo metalico, cerrado que impida la pérdidéiglédos y sea facilmente lava-
ble, para el transporte de cadaveres.

ARTICULO 138°. Horno crematorio: debera contar conhenno crematorio apto para reducir a cenizas @daventeros, comisos y
material no aprovechable para consumo humano.

ARTICULO 139°. Bafio: los vacunos y porcinos deberanseeetidos a un lavado con agua para eliminaud¢é&edad de la piel. Esta
operacién podréa efectuarse mediante bafio con llumanguera.

ARTICULO 140°. Rampa de acceso a la playa: resporadscaracteristicas de construccion fijadas Ipareorrales.

ARTICULO 141°. Pasadizo de rampa: ademas contaramcqasadizo especial para el personal de serdispositivos de tranqueras o cie-
rres a guillotina para la contencion y regulaciéhayance de los animales.

ARTICULO 142°. Playa de faena: la playa para faetar&sonstituida por un local cerrado, con una digge minima de treinta (30)
metros cuadrados y cinco (5) metros de altura.

ARTICULO 143°. Sectores de playa de faena: la playéadna debera contar como minimo con dos (2) rescteeparados por un medio
fisico (pared, divisiébn metdlica inoxidable o makno absorbente) de tres (3) metros de alturgpguaita el paso de las reses mediante un
vano. Uno de los sectores sera para la insensitidim, sangria y vomito. El otro para el restoalaéna. Los lugares en que se efectue el
desollado y eviscerado estaran separados por st@ndia en linea recta de cinco (5) metros comammin

ARTICULO 144°. Pisos: los pisos seran impermeables tendran filtraciones, ya sea al terreno natirlpisos inferiores, segun se trate
de local en planta baja o en pisos superioresnSarédeslizantes y deberan mantenerse integraraartteien estado de conservacion, sin
baches, pozos, ni deterioros que permitan el emtasirato de liquidos. Tendran una pendiente de cdde menos de uno y medio (1,5)
por ciento, hacia las bocas o0 canales de des&fjismctor en que se practiquen el desollado, eddoey demdas operaciones, estara a
setenta (70) centimetros como minimo sobre el migesuelo o pavimento circundante al emplazamidatta playa. El piso del otro sector
estard a diez (10) centimetros como minimo por jdetial anterior, debiendo proveerse los adecuadsositivos de elevacion de
animales.

ARTICULO 145°. Desagles: la playa contara con desagiie impidan la acumulacion de agua y/o liquido®lelocal. En el caso de
sacrificio de bovinos, el piso en el sector fregiteajon de matanza sera servido durante la faenarmpvelo de agua permanente, debiendo
estar conformado de manera tal de constituir ueptdculo que reciba estas aguas y el vomito, ceagiie propio y cafieria de servicio de
un diametro no inferior a quince (15) centimetirs.el sector de degiello para todas las espetipsoeformara un receptaculo similar al
descripto en el articulo anterior, con caractedstiespeciales para recibir exclusivamente la sdrapia la boca de desagie. Las playas de
faena podran emplazarse en planta baja o en piseasdes. En el caso de las playas en la planta bbjEso de las zonas intermedia y
limpia estara a setenta (70) centimetros como noisiobre el nivel del suelo o pavimento circundah&mplazamiento de la playa.

En el lugar de lavado de las medias reses el gtswéeconformado de manera tal de constituir ueptéculo o pileta que inmediatamente
recoja las aguas provenientes del lavado y lasuercaun desaglie propio e independiente. Para guigdas aguas se expandan al resto de
la playa de faena, la pileta poseera una bocashgte de quince (15) centimetros de didmetro cadectirectamente a la red de efluentes
mediante interposicion de cierre sifonico.

ARTICULO 146°. Aguas servidas: los conductos de agaasdas descargaran al o a los conductos priesigan interposicion de sifon o
chicanas de cierre automatico.

ARTICULO 147°. Paredes: las paredes seran de mamijgosie ladrillos comunes a la cal con revestimiat#oazulejos blancos o de
colores claros hasta una altura de tres (3) mefoslra efectuarse un enlucido sobre la base dentenp®rtland u otro material
impermeable en sustitucién de los azulejos y siempn terminacion de color blanco o claro. La psaueerior restante de las paredes sera
revocada en fino a la cal e impermeabilizada catuph de color blanco o claro.

ARTICULO 148°. Angulos: en el encuentro de las pasectn pisos y techos y paredes entre si, el angudoformaran estos seran
redondeados. Si en las paredes existieran saliprdescadas por columnas, mochetas, etc., todamigslos de encuentro y esquinas seran
igualmente redondeados.

ARTICULO 149°. Techos y cielorrasos: cuando el teobesea de mamposteria, el local debera contarietmraso de material calcareo o
metalico de superficie lisa y plana protegido dedearosion, con juntas selladas que impidan eljpada humedad y/o suciedad, u otro
material o formatos aprobados. No se permite ebesgeso, madera, carton prensado o fibrocemento.

ARTICULO 150°. Ventilacion: la ventilacion deberaasasegurada mediantes ventanas o dispositivosninesa entre los cuales se
admiten los respiraderos accionados por los vientos
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ARTICULO 151°. Proteccion antiinsectos: las abertataescterior, ya sean puertas, ventanas, tubo®ai#acion, etc., deberan contar con
proteccion de malla antiinsectos, de material idatle.

ARTICULO 152°. Rieles: la playa de faena debera paseles para la evisceracién y operaciones posemio

ARTICULO 153°. Soportes de rieles: los soportes, ctarestructura metalica portante de todo el sistdendeles seran de materiales que
no se alteren o descascaren.

ARTICULO 154°. Material de rieles: los rieles serdtalmente metalicos, libre de 6xido, debiendo crwasee perfectamente limpios. Debe
evitarse el goteo de grasa sobre las reses.

ARTICULO 155°. Rieles en general: los rieles en gdndeben estar instalados con una separacion miténsesenta (60) centimetros de
cualquier pared, columna, pieza de maquinariaaajeto fijo, excepto las plataformas de trabajo.

ARTICULO 156°. Rieles de sangria: los rieles de sangmta bovinos, deben estar distanciados un (I¥brdetcualquier pared o columna.
El riel, en el sector donde tiene lugar la sangeiagdra para la especie bovina, una altura minieneudtro metros con ochenta centimetros
(4,80). En el otro sector, la distancia entre sbpy la parte inferior de la res no sera inferidrainta (30) centimetros, para todas las
especies. En el lugar de inspeccion, la distanti& éa res y el suelo estara de acuerdo conreasaue alli se realicen.

ARTICULO 157°. Rieles para bovinos: los rieles paraitms deben estar distanciados de la platafornteatiajo (inspeccién, clasificacion,
etc.) con respecto a su vertical por no menosailetdr (30) centimetros del borde de las mismas.

ARTICULO 158°. Catres: los catres para el desolladd®aeénos tendran una altura minima de cincuenta ¢gtimetros, considerada
desde los largueros al piso, seran totalmente ic@sdy reunirdn las condiciones necesarias pagueseque las reses no tomen contacto
con el suelo.

ARTICULO 159°. Palco de eviscerado: la plataformagee se desempefian los operarios que practicanisgesmdo deberan reunir
disposiciones tales que eviten que las visceragastren sobre las mismas. Estara construida dgasderia, hormigdn u otro material con
terminacion impermeable de facil lavado. El pismtasantideslizante y a todo lo largo del frente réstiotado de una pestafia a modo de
zécalo de diez (10) centimetros de altura, ejeeutadh iguales materiales que los empleados panéseio. La escalera de acceso no podra
ser de madera y tendra su superficie de apoy@daeatitirresbaladizo y baranda de seguridad. Aderfinéseran suficiente comodidad para
que en el despanzado se reduzca al minimo la fidatbde ruptura de las panzas, de modo que naecidentalmente el contenido ruminal
llegue a las bandejas que contienen las viscédnaisoade la plataforma ni a las reses.

ARTICULO 160°. Palco para la inspeccién veterindda:palcos para la inspeccidn veterinaria, estaoéstituidos por una plataforma con

una altura adecuada que permita efectuar el exdmdms linfoglandulas de los cuartos posterioré$elite sera libre, sin obstaculos que
traben la labor de inspeccidn o que puedan rozarkes a medida que pasan frente al palco. Sétiperromo Unico elemento accesorio

fijo, la instalacion de barandas de seguridad. daaacteristicas constructivas responderan a ladaskf® en el articulo anterior. La mesa
para apoyo de planillas contara con una chapa icwi@é facil remocién. El o los bancos seran tambiétalicos. La plataforma en que

actla el obrero sera escalonada a efectos detdagiln buen corte y presentacion. Las caractasstionstructivas responderan a las
consignadas en el articulo anterior. Todo el freletda zona de aserrado debera contar con unadlpantabique de material impermeable

que, bajando aproximadamente desde la altura elellegue hasta el piso, para evitar la dispersiénparticulas de hueso y resto de
aserrado. En el piso se dispondra de un recipiemttorma de bandeja o pileta construido con mateniermeable, a fin de recoger el

aserrin de hueso proveniente de esa tarea.

ARTICULO 161°. Escaldador: cuando se faenen cerdbsrde contar con escaldador. El material empleada eonstruccion de tanques
de escaldado y maquinas escaldadoras podra sérd® hormigén armado u otro material aprobaddddé contar con boca de salida del
agua utilizada, acoplada a la red de efluentes.

ARTICULO 162°. Bafios y vestuarios: se contara conogallpara vestuario anexo a un bafio con duchadwoiaale piso (a la turca).
Ambos tendran paredes impermeabilizadas, lavalbles] bafio se instalarda un lavamanos y se dispaledj@on y toalla para un solo uso.

ARTICULO 163°. Playa de oreo y carga: el mataderedebontar con una dependencia en forma e corredorparedes, techo, piso de
mamposteria con sus correspondientes rieles apezasdepositar las reses faenadas hasta su expetficijue podra hacerse después de
que se haya disipado el calor animal. Esta depeiadebera proteger a las reses del ataque ddédasede la impregnacién de polvo.

ARTICULO 164°. Menudencias y tripas: las menudengiakduodeno podran elaborarse en el local dealgaplen mesas y piletas de acero
inoxidable, aluminio aprobado para la industrianalitaria u otro material aprobado. Tendran dobiddo siendo la lamina superior criba-
da. Dispondran de un sistema de drenaje que ingbiciamulo del agua y el sistema de evacuacionédtegctamente conectado a la red ge-
neral de efluentes. El lavado del producto se baja lluvia.

ARTICULO 165°. Mondongueria: los estdbmagos podraimamharse pero al evacuar su contenido y efecaulimpieza de los mismos,
debera contarse con un local adecuado, construidnagnposteria y con las mismas condiciones edilde@la playa. Las mesas y piletas
reuniran los requisitos sefialados en el articulerim, y el material de construccion respondela@saspecificaciones del articulo 163°. Los
metales y otros materiales en contacto con losealios y sus primeras materias, no deben conteredenano por ciento (1%) de plomo,
antimonio, zinc, u otras impurezas ni mas de urcéhjésimo (0,01) por ciento de arsénico u otrarnshociva.
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ARTICULO 166°. Lavamanos: en la playa y otros lugaesrabajo se instalaran los lavamanos necegaaiasasegurar la higienizacion del
personal.

ARTICULO 167°. Afluentes: el matadero debera conter agua potable suministrada por tuberias fijasnipéndose el uso de mangueras
Uunicamente cuando el grifo principal se halle a distancia maxima de ocho (8) metros. Es obligatorantener una reserva de agua pota-
ble no inferior a los ocho mil quinientos (8.50@)dls, en un tanque cerrado, permanentemente lingplocado a una altura minima de
cinco (5) metros.

ARTICULO 168°. Efluentes: los desaglies desembocararegnductos en pozos cubiertos o en superfidiearfies distantes a cien (100)
metros como minimo de la planta faenadora y devadenda.

ARTICULO 169°. Separacion de sangre: en todos lassadsbera separarse la sangre proveniente dedazaatuya descarga a desaglie no
se admitird bajo ningln concepto.

ARTICULO 170°. Sangre: los establecimientos debef#@nirear la sangre proveniente de los animales fdesanediante alguno de los
procedimientos siguientes: a) secado de la misitiaantdo medios mecanicos; b) coccion para consdmanimales los que en ningln
momento penetraran en la playa de faena; c) cole@si depdsitos subterraneos con tapa para evipaoliferacion de insectos y roedores.
Contara con ventilacion de altura suficiente paitaewlores desagradables en el ambiente; d) ststemas propuestos por los titulares de
los establecimientos y aprobados por la DIRECCION REGDERIA.

ARTICULO 171°. Carros para inspeccién: para practezavisceracion, depositar en ellos las viscerasder realizar la inspeccion sanita-
ria de rigor, se usaran carros especiales indilégua

ARTICULO 172°. Zorras o carros de uso general: lasasm carros de uso general, seran construidamateriales similares a los de las
bandejas, provistos de tapa y con angulos interi@mdondeados que permitan efectuar una limpiéaad® del interior de los mismos. Lo
destinado al transporte de productos no comestildbsran estar identificados con la palabra "noestifsie”, pintado en color violeta. Los
metales y otros materiales en contacto con losealios y sus primeras materias, no deben conteredeh&no por ciento (1%) de plomo,
antimonio, zinc, u otras impurezas y mas de unésamb por ciento (0,01%) de arsénico u otra sustaraciva.

ARTICULO 173°. Zorras 0 carros para comiso: los ni@ts y la construccion de zorras o carros parasmraeran similares a las de uso
generales, debiendo contar ademas con una tamagrdiy una identificacion especial con la paldbeanisos” bien visible, pintada de
color violeta y una cruz del mismo color para imgdisanidad veterinaria.

ARTICULO 174°. Bandejas: las bandejas seran de anesadiable, aluminio para la industria alimentari@tto material aprobado y su
conformacion sera tal y sus dimensiones. formaaidds y altura de paredes que no permita el esganio. Los metales empleados, se
adecuaran a lo estipulado en el articulo 172° mxslgnte.

ARTICULO 175°. Ganchos: los ganchos que se hallenoatacto con las reses deberan ser de metalesaadscea lo estipulado en el
articulo 172° del presente.

ARTICULO 176°. Lavadero de camiones: dispondran déavadero para camiones que, como minimo contarduncsolar de hormigén
armado de cuatro (4) metros de ancho por docenfg@fps de largo. Las paredes tendran una alturianaithe tres (3) metros. Los desaglies
responderan a las exigencias del presente reglani2ebera poseer un equipo lavador con agua apregsin equipo para desinfeccion. La
presion del agua a la salida del pico no sera menioa (1) atmésfera. La Direccion de Ganadeririahitara, en cada caso, la necesidad de
construccién de lavadero teniendo en cuenta lampidad de construcciones de esta indole.

CAPITULO 11l
MATADERO DE CAMPARNA

ARTICULO 177°. Matadero de campafa. Los mataderosadgafia funcionardn en zona que por su estruatanmir(os, red eléctrica,
distancia a plantas faenadoras, etc.) no garamtidkiido abasto de carne. Para la instalacionm@beontar con la autorizacién previa de la
Direccién de Ganaderia, quien en caso de accddesddicitado, otorgara un cupo de faena. Las ragasfaenadas deberan comercializarse
exclusivamente en el lugar de faena no permitiéndostraslado para su comercializacion en otraaszdaste tipo de matadero debera
cumplir con las condiciones técnicas que se exafidaiel articulo 178° al 184°.

ARTICULO 178°. Ubicacion: la planta de faena estegasada por cincuenta (50) metros de cualquieenia o pozo séptico.

ARTICULO 179°. Corrales: debera contar como minimo dos (2) corrales de descanso, de los cuales umivatgiso impermeable y
desagiie. La capacidad estara basada en la fagie disstinando tres metros cincuenta centime80) cuadrados de superficie por
animal. Deberéa tener comedero y bebedero. El vmbada de madera pintada con cal o pintura verdosiambre y debera tener una altura
minima de un metro con cincuenta centimetros (1,50)

ARTICULO 180°. Mangas: se debera disponer de una angng comunicara el corral con piso impermeablelagiaya de desagie. El
piso de la manga sera impermeable y con pendieia Bl desagiie. Se utilizara esta manga pardielfgravio y en su ultimo tramo hara
las veces de cajon de noqueo para la insensibdizaiel animal.
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ARTICULO 181°. Bafiadero: para efectuar el bafio meacioren el articulo anterior, podra utilizarse ursmguera con buena presion de
agua.

ARTICULO 182°. Playa de faena: estara constituida yroidocal cerrado de aproximadamente veinte (20yamecuadrados y piso de
mamposteria. El piso tendra pendiente de caidamaihacia la boca de desagie del dos por cienta (2Z%)paredes estaran revestidas con
un enduido sobre cemento portland hasta los tréosn€3) de altura. La superficie restante de E®ges sera pintada de color claro a la
cal. Todos los angulos seran redondeados. Todapéaaciones, con excepcion del noqueo y primeatta pal desollado, se realizaran con
el animal colgado. Se debera contar con bateashosaon tapas para recolectar la sangre. Las reeoiag se prolijaran en una mesada di-
spuesta en la playa de faena, la cual podra seemento alisado, acero inoxidable, aluminio o daquier otro material aprobado. Los
estdmagos deberan evacuar su contenido en unadbeagiie construida al efecto. Posteriormente afaada este contenido sélido sera
transportado a un estercolero o retirado del estabiento. La playa contara con desagiies que impadacumulacion de liquidos en el lo-
cal. Los mismos desembocaran al igual que los lesrsamangas en pozos cubiertos o superficiearii@s distantes a cien (100) metros
como minimo de la playa de faena y de toda vivieddaos los desagiies deberan ser cubiertos errimesgs quince (15) metros. Para
una ventilacion adecuada el local debera contaveatanas debiendo estas como las demés aberttesderéor contar con malla antiinsec-
tos de tipo inoxidable. Como minimo se contara auapileta con su correspondiente desagiie y griéeri local de la playa.

Asimismo se debera contar con agua potable sumddatpor tuberias fijas, permitiéndose completaraaiso de mangueras. A la vez se
contara con un tanque cuya capacidad minima seua d@l (1000) litros, elevado a no menos de cifiometros de altura. En la playa de
faena no debera permanecer objeto o elementosaestén en directa relacion con la actividad prdpida misma, inclusive los elementos
de faena deberan retirarse. La playa no podraarsié para salar cueros.

ARTICULO 183°. Vestuario y bafio: se contara con Ipeah vestuario y bafio con ducha.
ARTICULO 184°. Destruccion de comisos: deberan iastabzo sanitario u horno crematorio para la destdm de lo comisado.
CAPITULO IV
HABILITACION

ARTICULO 185°. La Direccion de Ganaderia, sera etaiirganismo que procedera a habilitar los estahbiectos faenadores, previo
cumplimiento de las disposiciones establecidad presente reglamento.

ARTICULO 186°. Libre acceso al establecimiento: lstaklecimientos habilitados en el orden provinpial la Direccion de Ganaderia,
tendréan la obligacion de permitir el libre accekpeasonal de dicho organismo, a todas las depefatede la planta en cualquier horario.

SECCION |
PLANTAS "1"Y "2"
MATADEROS RURALES

ARTICULO 187°. Los establecimientos o plantas tipb y1'2" y mataderos rurales que retinan las cond&sohigiénico-sanitarias que
constatara la Direccion de Ganaderia mediante ¢ogpe técnica, accederan a la habilitacién prowinsin la cual no podran funcionar
como plantas faenadoras, deberan cumplir ademaggiaigntes requisitos:

1) Solicitud de habilitacién dirigida a la Direcnide Ganaderia, conteniendo lo siguiente:

a) nombre de las personas o sociedad que formpledalio, acompafiando los datos correspondientesdeistidad y domicilio
real. Cuando el solicitante sea una sociedad, eapenticada del Contrato social.

b) actividad o actividades para la que se solitéhilitacion, adjuntando declaracion jurada ddum®n presumible de faena,
depdsito y/o elaboracion.

2) Documentacién que debe acompaiiar la solicitud:

a) memoria descriptiva del establecimiento.

b) memoria operativa del establecimiento.

¢) plano de las obras en escala uno en cien (1d€®0ada uno de los pisos del edificio, con ind@ade las aberturas ramales
principales de evacuacion de aguas servidas, acghal sanitaria interna y disposiciones previstas fa evacuacion final de
los efluentes, indicacion del recorrido de losesgbara las reses y/o productos, ubicacion y @afsiitas constructivas de los
corrales, ubicacién de los equipos, ubicacion yideedde las tuberias de agua fria y caliente, catadds sanitarias para el
personal, distribuciéon de los departamentos pardifdintas operaciones, locales previstos parsfeeccion veterinaria.

d) planos de toda la planta: en escala de uno @midd1:2000), con el conjunto del terreno, lugae ocupa el establecimiento
vias de acceso, cursos de agua proximos, pozogude del establecimiento si lo poseyera, principeldificios vecinos,
indicando claramente la ubicacién geogréfica cepeeto a puntos facilmente identificables.

e) sistema de eliminacion de aguas servidas: penpla este requisito, debera acompafarse tamiriérerificado acreditando la
aprobacién del mismo por las autoridades proviasiabmpetentes (Subsecretaria de Medio Ambiente).

ARTICULO 188°. Habilitacion Provisoria: la Direccidle Ganaderia podra otorgar a solicitud del intel@siaabilitacion provisoria, previa
constatacién del cumplimiento de las condiciongg&hico-snitarias indispensables para el funcioeatnide la planta, previo pago de una
tasa por habilitacion que se fijara por decreto.
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ARTICULO 189°. La Direccién de Ganaderia, estableettapso de tiempo que crea conveniente, segéasel, a los fines de que el in-
teresado cumplimente con los requisitos higiénamtarios que determinara el citado organismo.

ARTICULO 190°. En el supuesto caso que el interesedoumplimente en el término establecido, con émpuisitos higiénico-sanitarios
especificados en la resolucion de habilitacion jsaria, la Direccion de Ganaderia estara facultadplicar las sanciones establecidas en el
articulo 392° de la presente reglamentacion.

ARTICULO 191°. Habilitacion definitiva: la Direccidthe Ganaderia, mediante resolucién procedera abllitheion definitiva del estable-
cimiento, previa comprobacion del funcionamientouynplimiento de los requisitos exigidos. El orgarosde aplicacion, sin perjuicio de
conceder la habilitacion definitiva, podra exigis Imejoras necesarias a los fines de un corregfioaz mantenimiento higiénico-sanitario.

ARTICULO 192°. Modificaciones de volumen: los estabféentos habilitados estan obligados a comunizaediatamente todo aumento
en el volumen de sus actividades, ampliacion o ficadién en el rubro de las mismas y/o en los lexa@ instalaciones y cualquier
innovacién en los procesos de faena, elaboraciddustrializacion.

ARTICULO 193°. Traslado: todo traslado del establégmimo habilitado, seccién o actividades del mismananuevo local, requiere
previamente la habilitacion de dicho local.

ARTICULO 194°. Modificaciones o ampliaciones: la nfadicion o ampliacion del establecimiento, locademstalaciones, no podra se
realizada sin previo conocimiento y aprobacionadBiteccién de Ganaderia.

ARTICULO 195°. Locales anexos o independientes: edmmi régimen se aplicara a los locales anexos opamdientes de los
establecimientos habilitados, aunque desde el pimtaista de la organizacidon de la empresa, foramnunidad con ellos o revistan el
caracter de accesorios o complementarios de lgaasis

ARTICULO 196°. Rehabilitacién: la rehabilitacion emlés los casos, sélo podra acordarse previo cungibmide los requisitos, tramites,
pagos de tasas, etc. previstos para la habilitarigmal.

ARTICULO 197°. Régimen animal-hora: la habilitacion lds establecimientos regidos por esta reglameitace acordara por la
Direccién de Ganaderia, en base a una estimacldggimen animal-hora. Se entiende por régimen akirara, el maximo de sacrificio de
cabezas en relacion con la capacidad util de ktalationes de faena, dependencias anexas y @rowisi agua con su correspondiente
evacuacion en el mismo lapso. Para este concepgemde en cuenta la receptibilidad de corralesyweggchamiento de superficie de playa,
evacuacion de efluentes, capacidad de camarassefascios sanitarios y dependencias complemeastari

SECCION I

MATADERO DE CAMPARNA

ARTICULO 198°. Habilitacion matadero de campafia: tpeiisona o sociedad que desee instalar un matdderampana, debera solicitar
la correspondiente autorizacion a la Direccién dadéleria, adjuntando los siguientes datos:

a) nombre de la persona o sociedad que formuleditip.

b) lugar exacto donde se construira el matadesccginiceria donde se comercializaran los proddatssgdos en dicha planta.

¢) numero de animales por especies a faenar.

d) plano de matadero a construir.

e) plano de la zona donde se instalara -se comdigats, caminos, centros poblados, rios y arraistancias aproximadas.

f) nombre y domicilio del Inspector Veterinario qalizara el control higiénico-sanitario de larfae

g) pago de la tasa por habilitacion que fijarangsplucion la Direccidon de Ganaderia.

ARTICULO 199°. La Direccion de Ganaderia, previo @stuautorizard o rechazara la solicitud presentaddiante resolucién que se
notificard al interesado, en el supuesto que l&dRibn de Ganaderia autorice la solicitud y cualdéirma o particular interesada
comunique el cumplimiento de los requisitos exigidurevia inspeccion, se le otorgara la habilitagi@upo de faena semanal.
CAPITULO V
PERSONAL DE LA EMPRESA

SECCION |

PERSONAL DE ESTABLECIMIENTOS "1"Y "2"
Y MATADEROS RURALES

ARTICULO 200°. Personal de la Empresa: el personakst@blecimiento habilitado, Tipos "1" y "2" y raderos rurales dispondra de
vestuarios, servicios sanitarios, certificado saitit indumentaria, conforme a las pautas y remsisstablecidos en el presente.
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ARTICULO 201°. Vestuarios: el personal obrero dehlgisicimiento debera contar con local apropiado pasiuario, por sexo y con

capacidad suficiente, el que debera reunir losesiges requisitos constructivos:

- ubicacion: estaran ubicados en lugares de fécdso separados de las dependencias de faenameléb.

- acceso: el acceso a los vestuarios debera siengraado.

- construccion: deberan estar construidos en maemi@sl otro material aprobado, con pisos impertesatobn declive de dos por ciento
(2%) hacia las bocas de desagie, debiendo drenafli@ntes por cafierias cerradas provista deecéimico, directamente a la red
general. Las paredes estaran cubiertas de unifiisermeable hasta dos metros con cincuenta cenbisn@,50) de altura y cuando no
fueran azulejados, deberan estar pintadas conesottaros. Cuando el friso no llegue hasta el teette, sector de la pared debera ser
revocado y pintado. El encuentro entre paredetag esn el piso y techo seran redondeados.

- techos: sera de material impermeable y atérmico.

- aberturas: las aberturas estaran protegidas alasnantiinsectos. Las puertas seran de cieroereiico.

- ventilacion: cada sesenta (60) metros cubicosmdetontar con ventanales de dos (2) metros cuasl@mo minimo. Si la ventilacién
se efectlia por medios mecénicos, se debera asegaregnovacion de aire de diez (10) veces por ¢mre minimo.

- iluminacién: la iluminacion artificial serd conmainimo de cien (100) unidades lux.

- capacidad: la capacidad sera calculada en raz&egknta (60) centimetros cuadrados por espl@adie obrero.

- bancos: en los vestuarios habra bancos en cdrgidiiente, como para que se puedan sentar ginaatnente hasta el veinte por ciento
(20%) de los usuarios de esta dependencia.

- armarios: para cada operario serd destinado marar de madera, metal o mamposteria o la comidinagde estos materiales. Las
puertas tendran llaves individuales o dispositipasa candados. Las medidas minimas de los arns@miaa de treinta (30) centimetros
de profundidad, setenta (70) centimetros de ajtar@inta (30) centimetros de frente. Se admitira sistema aprobado.

ARTICULO 202°. Servicios sanitarios: los serviciositaios deberan estar separados segin sexo desuasios y reunir las siguientes

condiciones:

- los servicios sanitarios para el personal masaultcontaran con mingitorio cada treinta (30) alses fraccion y los retretes uno (1)
cada veinte obreros o fraccion.

- para el personal femenino se instalaran retetegimero de uno (1) cada quince obreras o fraccién

- en ambos casos, los retretes formaran un resaparado de los demas tabiques por un alto minenmnd1) metro con ochenta (80)
centimetros que no llegaran hasta el cielorrase.recintos de los retretes no tendran techo prepio, que su parte superior serd una
abertura libre hasta el techo del local. Los inodaeran a la turca.

- en los locales de los bafios habra lavabos quepa@r de tipo individual o piletas corridas lag gleberan tener una dimensién no
menor de cuarenta (40) centimetros de largo porents (40) centimetros de ancho y veinte (20) owitdbs de profundidad,
calculandose una unidad por cada treinta (30) passo

- estos lavabos estaran provistos de agua frikgnta con o sin mezcladores.

- las canillas seran por lo menos de doce (12)itnis y estaran colocadas con su boca de desaanganenos de treinta (30) centimetros
de altura del borde superior de la pileta o lav&d@ccionamiento de la canilla sera a pedal obaoma larga para abrir o cerrar con los
antebrazos.

- anexos a los lavabos debera haber dispositivogatmn liquido o en polvo, cepillo para las ufigeallas para un solo uso o en su
defecto, equipos de aire caliente.

- la descarga de estas piletas debera ser dirdatacd de efluentes del establecimiento por cisifd@ico. En ningin caso podran ser
descargados a través de los canales de limpiezexégian en los pisos del establecimiento.

- toda instalacién sanitaria de bafios, retretesahlos debera ejecutarse acorde con las normalsrede Sanitarias de la Provincia.

- ala salida de los servicios sanitarios, asi cart@entrada de las dependencias donde se manigalelaboren productos comestibles y
por donde obligatoriamente debe pasar personatréiebnstalarse piletas con menos de un centirdetprofundidad, con respecto al
piso que deberan contener una pelicula de no naenoisico (5) milimetros de una solucién antisépdiza@bada para la desinfecciéon de
las suela del calzado. Esta pelicula puede sempteeatla por un felpudo camino de yute o elememdasi que cubra totalmente el piso
del receptaculo y que debe estar permanentemeptegmado de la sustancia antiséptica.

ARTICULO 203°. Certificado sanitario: los obreros ypdeados deberan munirse de un certificado médicmlelconste que no padecen
enfermedades infecto contagiosas, en especial lbsigeo afecciones de la piel, el que deberadendido por autoridad oficial y tendra
una validez maxima de seis (6) meses.

ARTICULO 204°. Indumentaria: todo personal que trales relacion directa con productos alimenticiegtdie en ambientes de trabajo de
los establecimientos, camaras frigorificas, fahrivedios de transporte o lugares de carga, delstaé westido con pantaldn, blusa o
guardapolvo blanco u otra prenda de forma adecaals tareas especificas, que cubran todas l&s plrtsu ropa que puedan entrar en
contacto con los productos alimenticios. Estasqasrseran de tela blanca y en los casos que leiddbtrabajo lo requiera, llevaran por
encima de esta prenda y no en sustitucion de laanistra prenda de proteccion impermeable o abrigo.

- ropa de trabajo: las prendas usadas como ropraluigo, deberan estar limpias al comienzo degla@as de cada dia, siendo el inspector
veterinario autoridad suficiente para el rechanblgacién de cambio de las prendas que no senhatieestas condiciones. Cuando las
prendas hayan estado en contacto con una parguaral de los animales afectados de enfermedafiesarcontagiosas, deberan ser
cambiadas, esterilizadas y luego lavadas.

- uso de hirrete, gorras o cofias: el personal tgaigaja en contacto con carne, productos subprosiucimestibles de las mismas en
cualquier local o etapa del proceso, debe llevaratzeza cubierta por birretes, gorras o cofiagirsesean hombres o mujeres, que
cubran la totalidad del cabello. Estas prendasisswafeccionadas en tela blanca y estaran sometidasmo régimen de limpieza y
eventualmente al de desinfeccion de las blusatapi@ddes. Se permite el uso de cascos plasticos.

- calzado: en la playa de faena, sala de viscedlagaras frigorificas, etc., es obligatorio el usddta de goma blanca. La bota de cuero y
suela se podréa usar fuera del ambito de la plamtiaeha,. Se prohibe el uso de cualquier tipo tmda que tenga suela de yute o
material similar.
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ARTICULO 205°. Higienizacion del personal: antes dmenzar las tareas de cada dia o de cada turnabiesos pasaran obligatoriamente
por bafios y deberan lavarse las manos, brazoggrambs con agua caliente y jabon. Lo mismo dedwaéer cada vez que por exigencias
fisiolégicas concurran a las dependencias sarstafiado personal destinado a las tareas de trodadppstado o charqueado de carne, esta
obligado a lavarse las manos y las ufias con cefillpersonal femenino y masculino, debera llemarufias recortadas hasta las yemas de
los dedos. Al personal femenino afectado a estaadano se le permitird usar las ufias pintadasitdusa labor. En caso de heridas, sobre la
venda de género, debera usar guantes de goma.

ARTICULO 206°. Dependencia del personal: el persenabdos los casos, operarios de plantas faenadi@iasra depender del particular
y/o persona juridica propietario del establecinigntestaran supervisadas sus tareas por el Inspéeterinario interviniente. En ningun

supuesto, se admitird la participacion en la fag®gersonas que no se encuentren en relacion @adiia con el establecimiento
faenador.

ARTICULO 207°. Prohibicién del tabaco y uso obligaiate la indumentaria: a toda persona que se etreugormal o transitoriamente en
cualquier local de los establecimientos donde aleoeén o depositen productos, sean o no funciegraualquiera sea su cargo o condi-
cion, les esta prohibido el uso de tabaco en ciahlue sus formas. Asimismo para permanecer eselasones donde se elaboren o
depositen productos comestibles, deberan estgoatps con la indumentaria reglamentaria.

SECCION I
PERSONAL MATADEROS DE CAMPARNA
ARTICULO 208°. Los mataderos de campafia deberan:
a) proveer de indumentaria a toda persona quejérabdorma directa con la faena. Sera necesapmhdsion de botas de goma y delantal
plastico, hule o similar que cubre pecho y piernas.
b) adoptar medidas conducentes a que personas akbpatablecimiento no estén presentes en la,féegae debera realizarse con las
aberturas cerradas.

CAPITULO VI

OBLIGACIONES COMUNES A
TODOS LOS ESTABLECIMIENTOS

ARTICULO 209°. Observar y hacer observar en lo qeetenpete, las exigencias y disposiciones contemidal presente Decreto.

ARTICULO 210°. Abonar una tasa por los servicios mpéccion Veterinaria, la cual sera fijada medi&davenio entre la Direccidon de
Ganaderia y el Colegio de Médicos Veterinarios deeERios.

ARTICULO 211°. Proporcionar a la inspeccién veteimaestacada en el establecimiento dentro de &xs(dD) primeros dias habiles del
mes siguiente al vencido, los datos estadistic@s rqquiera la inspeccién veterinaria sobre produccindustrializacién, transporte o
comercio de productos de origen animal. Asimisnmede presentar la boleta de pago de la tasa decicidp correspondiente.

ARTICULO 212°. Proporcionar el personal capacitadeesario, asi como el material adecuado que segungliispensable en los trabajos
de inspeccion, inclusive para la obtencién y actiodamiento de muestras destinadas a analisis.

ARTICULO 213°. Dar aviso con anticipaciéon de doce) ti@as como minimo, sobre la realizacion de cuefqctividad, especificando su
naturaleza, hora de iniciacion y probable duraciéta labor.

ARTICULO 214°. Avisar con suficiente antelacion, laghda de hacienda, productos o subproductos yomropar todos los datos
referentes a los mismos que fueran solicitados.

ARTICULO 215°. Adoptar medidas para que ninguna persajena o no al establecimiento, interfiera emdoalguna la labor de la
inspeccion veterinaria.

ARTICULO 216°. Proporcionar sin cargo al personaladespeccién veterinaria, alimentos para su comsemel establecimiento en caso
de que los horarios de trabajo no permitan a estivarse a sus domicilios.

ARTICULO 217°. Proveer el material apropiado, utéosipara la recepcion, conservacion y envios denmatprimas, ya sea de produc-
tos normales o patoldgicos que deban ser remifidos su estudio y analisis a laboratorios.

ARTICULO 218°. Proveer a la inspeccion veterinarieapsu uso exclusivo, de una oficina con servicastarios propios. Esta oficina
debera contar con los siguientes elementos: armageritorios, sillas, guardarropas, perchas,\asty cualquier otro material necesario
para el desempefio de la funcién de la inspecciterimaria, de conformidad a lo que establezca da caso la Direccion de Ganaderia.

ARTICULO 219°. Proveer de sustancias apropiadaslpatesnaturalizacion de los productos destinadm®andustrial o comisados.
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ARTICULO 220°. Mantener al dia la documentacion @epeion de animales y/o materias primas espectfitan procedencia, calidad, asi
como la de los productos elaborados, salida yrdesi los mismos.

ARTICULO 221°. Poner inmediatamente en conocimiemdadinspeccién veterinaria, la presencia de amisnaluertos en los medios de
transporte o corrales del establecimiento.

ARTICULO 222°. Debera suministrar a la inspeccioresingrria, sin cargo, las muestras de materias prynde los productos con ellos
elaborados, con destino a su andlisis.

ARTICULO 223°. Se debera proveer al personal despdecion veterinaria, de guardapolvos y calzadopéado para la inspeccién, como
también el equipo necesario de capotes de abrigoipspeccion de camaras e impermeables y botgerda, para la inspeccién de corra-
les.

TITULO I
INSPECCION VETERINARIA

ARTICULO 224°. Inspeccion veterinaria: todas las fdardeberan contar con los servicios de inspedtigiénico-sanitaria por medio de
Médicos Veterinarios.

CAPITULO |

INSPECCION VETERINARIA EN ESTABLECIMIENTOS
TIPO "1"Y "2"Y MATADEROS RURALES

ARTICULO 225°. Responsabilidad del Profesional Vetaion los médicos veterinarios deberan desempeSasiguientes operaciones en

mataderos tipo "1"y "2" y rurales:

a) inspeccion de la documentacion y de los aninaaléss y pos mortem.

b) inspeccion y contralor de la faena.

¢) resolver cobre el destino final de los produgtssbproductos de origen animal.

d) llevar diariamente el registro de faena y el@lanillas mensuales a la Direccidon de Ganaderia.

e) control y uso del sello sanitario.

f) confeccidn del certificado sanitario.

g) controlar los servicios a fin de mantener empaisonal la disciplina y contraccidon necesaria fdni@ner una inspeccion prolija y
eficiente.

h) distribuir el personal a sus ordenes y dar @ana Superioridad de las fallas u omisiones enimgurrieran los empleados.

i) mantener el contralor sanitario de todas laseddpncias del establecimiento a su cargo, siersjmneable de todas las deficiencias
para las cuales no arbitre los medios a su alcgmeda subsane, ya sea por si mismo, si esta diémtsas facultades, o poniéndolo en
conocimiento de quien corresponda.

j) presentar anualmente antes del 15 de enero die a@o, a la Direccion de Ganaderia, la memoriaadel anterior poniendo en co-
nocimiento los trabajos realizados durante el afi® sg informa y proponiendo las mejoras que coresidecesarias para el buen
servicio de inspeccion.

k) supervisar el transporte de salida de plantagiearnes, productos y derivados de origen animal.

ARTICULO 226°. Ayudantes veterinarios: los establéenmtos faenadores, deberan poner a disposicioradaspeccion veterinaria,
ayudantes técnicos, que ejerceran las siguiemesofies:

a) cumplir su labor especifica en el sitio y harayie le asigne el Inspector veterinario.

b) desempefiar funciones administrativas, en elesipule ser necesario para el mejor desarrollasd@teas.

¢) comunicar al Inspector veterinario cualquierramaidad comprobada.

ARTICULO 227°. El numero de ayudantes veterinano®imo que dispondra la planta, estara en relagitincantidad de animales a fae-
nar, y de acuerdo al siguiente detalle:

a) hasta treinta (30) animales por dia, 1 ayudast&inario.

b) de treinta (30) a ochenta (80) animales poraigudantes.

¢) de ochenta (80) a ciento veinte (120) animategfa, 3 ayudantes.

d) mas de ciento veinte (120) animales por digudiantes.

CAPITULO Il

INSPECCION VETERINARIA EN MATADEROS DE CAMPANA

ARTICULO 228°. El profesional veterinario que actheneataderos de campafa, debera desempenfiar lansiguunciones:
a) inspeccion de la documentacion y de los aninaaléss y pos mortem.
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b) inspeccion y contralor de faena.

c) resolver sobre el destino final de los produgteabproductos de origen animal.

d) llevar diariamente registro de faena y elevanitlas mensuales a la Direccién de Ganaderiacderdo al siguientes detalle: dia, faena
realizada, kilos limpios, nimeros de guias y comiso

e) control y uso del sello sanitario.

f) confeccidn del certificado sanitario.

g) mantener el contralor sanitario en todas lasdépncias del establecimiento a su cargo, siergfmnsable de todas las deficiencias
para las cuales no arbitre los medios a su alcguedas subsane, ya sea por si mismo si ello estu®facultades o poniéndolo en
conocimiento de quien corresponde.

CAPITULO 11l
INSPECCION ANTE MORTEM

ARTICULO 229°. La inspeccién ante-mortem, en los aatas "1" y "2" Rural y de Campafia, es obligatorss yefectivizara conforme lo
establecido en el presente Capitulo.

ARTICULO 230°. Pautas generales:

a) no podra faenarse ningln animal, sin previaremattion de la Inspeccién Veterinaria.

b) es obligatorio el examen ante-mortem de todesaluimales destinados al sacrificio. Este examée tacerse al llegar la tropa al
establecimiento y repetirse periddicamente debiehddtimo efectuarse inmediatamente antes delfsiar

¢) lainspeccion ante-mortem, debe realizarse €cdorales del establecimiento o en las mangasabsa, con luz natural o en su defecto
con una fuente luminica.

d) en el trato dado a la hacienda, la Inspeccidefifaria hara cumplir la ley N° 14.346, de proi@e@ los animales.

e) la entrada de los animales a los establecingetebe hacerse en presencia de personal de laxdiesp&/eterinaria, quién ademas de
efectuar la primera inspeccion, verificara la exagdtde los datos consignados en la documentaciéragompaio la tropa.

f) cuando por cualquier circunstancia una tropar(ional) no hubiera sido inspeccionada al llegastdblecimiento, la misma sera alojada
en corrales o piquete a disposicidn de la Inspac¢iterinaria, la que sera informada de esa citanci.

g) cuando falte documentacion, la tropa puede esgbida condicionalmente y alojada en corrales @afes, hasta que su propietario
presente la documentacién correspondiente. Mietdrdae el establecimiento asumira por escrito téamsesponsabilidades emergentes
de tal situacion.

h) los bovinos deberan permanecer en los corraleesicanso por un lapso minimo de veinticuatrosh@4 hs.) y un maximo de setenta 'y
dos horas (72 hs.). Los ovinos y porcinos debemaeecer no menos de doce (12) horas y no mas mticueiro (24) horas.

i) el tiempo de reposo podra ser reducido en ladnitel minimo sefialado en el apartado anteriondmal ganado provenga de ferias o
mercados no distantes mas de cincuenta (50) kitdmgtel transporte se haga por medios mecaniaagsondo la tropa provenga de
sitios alejados mas de cincuenta (50) kildmetrgmelodo de descanso podra ser acortado a pedides@dto del establecimiento y por
via de excepcién, cuando razones fundadas a jdécla Inspeccion Veterinaria lo justifiquen y elaglo sanitario de la tropa lo permita,
siempre que el establecimiento se haga cargo dgquieiacontingencia emergente de esa franquicianigun caso el descanso sera
inferior a seis (6) horas.

j) laInspeccién Veterinaria puede prolongar ehfe de reposo cuando las condiciones sanitariagatieldo lo requiera.

k) los animales lactantes de las especies bovinasas, porcinas o caprinas, estan eximidos dbllgaioriedad del descanso.

I) los animales durante el encierro deben tenea aguabundancia para beber y deberan ser alimentadnodo el periodo de descanso
supere las veinticuatro (24) horas.

ARTICULO 231°. Enfermos en corrales: la Inspeccioneyiparia ante la presencia de animales enfermameales, procedera conforme

las siguientes pautas:

a) cuando durante el examen de ganado en piespdtor veterinario sospeche la presencia de akgnfieamedad infecto contagiosa para
cuyo diagnéstico sea imprescindible la colaboraciéhlaboratorio, procedera a aislar la tropa, atigp la desinfeccion de los lugares
por donde haya transitado y comunicar la novedsd superior inmediato, remitiendo muestras de mahtrlaboratorio, marcando los
animales, motivo de la duda, como "sospechosos".

b) recibida la respuesta del laboratorio, se pre@ede la siguiente manera:

si es negativa, la tropa sera faenada separatiame los otros animales, debiendo llegar a Igaptan la identificacion de
"sospechosa”.
___ sies positiva, adoptara los recaudos previsiogste Decreto.

¢) los animales que padezcan enfermedades porcansa deban ser decomisados con destino a dighstmte la inspeccién post-
mortem, deberan sacrificarse al final de la faena.

d) no podréa autorizarse la matanza de hembrasregiepa término, hasta diez (10) dias después pargion.

e) con los animales nacidos en corrales podrarseguino de los siguientes temperamentos:

retirarlo del establecimiento con autorizaciéariéa de la Inspeccion Veterinaria.
sacrificio en la sala de necropsia y su carsérteda a digestor.
criarlo dentro del establecimiento por un laggnimo de treinta (30) dias.

ARTICULO 232°. Fiebre aftosa: cuando en corralesosepcuebe fiebre aftosa, la tropa se faenara dldiméa matanza del dia y en caso de
no poderse cumplir este requisito, se alojara cerales de aislamiento, para ser faenada indefegténte en la préxima matanza, también
en ultimo termino. Cuando no fuera posible el smoifen el dia, el corral de aislamiento, serasdaado con llave que permanecera en
poder de la Inspeccion Veterinaria la que librarttdpa en el momento del sacrificio.
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Los corrales, calles, bafaderos, que pudieran estaaminados con virus aftésicos seran desinfestadn solucién acuosa al dos por
ciento (2%) de hidroxido de sodio (soda caustieahaventa y cuatro por ciento (94%) de purezaenéemente preparada o solucién de hi-
poclorito de sodio con cinco mil (5.000) partes miltdn de cloro activo, como minimo, o cualqui¢moproducto autorizado.

ARTICULO 233°. Carbunclo: cuando se comprobara eratasycarbunclo bacteridiano, se procedera dglegesite manera:
si el animal se halla con vida, sera inmediataeneemitido a la sala de necropsias para su &#@rin sangrado y destino a digestor
con cuero, sin permitir su trozado;
si el animal se halla sin vida, el corral cqumwliente, mangas y pasajes por los que transigronlos animales afectados, seran
lavados e inmediatamente desinfectados con algehasdsiguientes agentes:

1) hipoclorito calcico impuro con veintinueve mdento (29%) de cloro activo (cloruro de cal o mobtanqueador). Se utiliza en
solucion acuosa desde el dos y medio (2,5) al pmteiento (7%).

2) hipoclorito sédico en solucién acuosa concelatreon noventa gramos (90 grs.) de cloro activdigror Se utiliza diluyendo
con agua la solucién concentrada en proporciénddsly medio (2,5%) al doce por ciento (12%), edaivi@ a dos mil
(2.000) y diez mil (10.000) partes por millén derol activo, respectivamente.

3) cresol sddico del cédex o adicionado con jals@&nemplea al tres por ciento (3%) en solucién s&uo

4) productos a base de cresoles. Se emplean emegsén agua al cinco por ciento (5%).

5) fenol bruto. Se emplea en solucion acuosaslgor ciento (3%).

6) formol. Se emplea en solucién acuosa al uncieoto (1%).

7) lechada de cal. Se usa recién preparada eemaciones del diez (10%) al veinte por cientd¢p@e hidréxido de calcio, se
obtiene incorporando lentamente cincuenta milinsef8@mm.) de agua a cien gramos de cal viva. Tang@é4uede utilizar el
hidrato de calcio que existe en el comercio.

8) lechada de cal e hidréxido de sodio. A la leehde cal con cinco por ciento (5%) de hidroxidocekio se le agrega el
hidréxido de sodio en la proporcién del dos (2%jimato por ciento (5%).

9) hidréxido de sodio con noventa y cuatro ponitie(94%) de pureza. Se utiliza en solucién acuesi&n preparada, en la
proporcion del dos (2%) al cinco por ciento (5%).

Asimismo la tropa donde se hubiera producido uon dascarbunclo bacteridiano, sera ubicada en esrd# aislamiento y recién podra ser
faenada cuando hayan transcurrido cuarenta y ei@)chpras de la Ultima muerte. Si en este lapg@dujera un nuevo caso, la tropa de-
bera permanecer aislada y se comunicara al estal#ato que debe aplicar sueros, antibiéticos doguer medicacion especifica aceptada
por la Inspeccion Veterinaria a todos los animalelsrevivientes, quedando absolutamente prohibideselde vacunas vivas, una vez
aplicado el medicamento, la tropa permanecera emlcde aislamiento en observacién durante di€) (fias como minimo, de no
producirse nuevos casos, él o los corrales, lassili@s y envases, asi como el lugar por dondeednalransitado el animal o la tropa
afectada de carbunclo, deberan ser prolijamentedts/y desinfectados con una solucién recién padpade hidroxido de sodio al cinco
por ciento (5%) u otra autorizada.

ARTICULO 234°. Peste porcina: los cerdos que a lpeiosion ante-mortem muestren claros sintomas de percina, seran decomisados y
enviados a la sala de necropsias para su sacyfisasterior destino a digestor. El resto de lamates de la misma tropa seran faenados al
final de la matanza. En los casos de peste pordat® procederse con los corrales, en la mismafqura con el carbunclo.

ARTICULO 235°. Salmonelosis: los animales en queospexhe salmonelosis por presentar enteritis,aaniento vulvar, artritis o proce-
sos supurados de piel, seran sacrificados enya gianecropsias.

ARTICULO 236°. Otras enfermedades: cuando se presamienales con sintomas de tétanos, paresia pagrfiebre de transporte o de
cualquier otra enfermedad susceptible de tratamigmapéutico con posibilidades de éxito, el estatiliento podra optar por su sacrificio
al final de la faena o su tratamiento hasta curagéra su faena normal.

ARTICULO 237°. Animales muertos o caidos: ante lss@meia de animales muertos o caidos, la Inspedtiberinaria actuara de la

siguiente forma:

a) el establecimiento debe poner inmediatamentmeacimiento de la Inspeccion Veterinaria, la exista de todo animal muerto o caido
en los medios de transporte o en los corralesstablecimiento.

b) la Inspeccion Veterinaria, dispondra el sadafiomediato de los animales caidos, al final diadsa diaria.

¢) cuando la Inspeccién Veterinaria autorice ellé@o de animales muertos 0 moribundos a la satecd®psias, el traslado debe hacerse
en un vehiculo exclusivo para este fin. Dicho veloiciebe estar recubierto de metal inoxidable ysd@cil limpieza.

d) los animales que se sospeche han muerto demmdfades infecto-contagiosas, serdn conducidossaldade necropsias, con las
aberturas naturales obturadas.

CAPITULO IV

INSPECCION POST-MORTEM

ARTICULO 238°. La inspeccién post-mortem de los ahés&n los mataderos tipos "1", "2", rurales y admgafia, es obligatoria y regira
por lo estipulado en el presente.

ARTICULO 239°. Examen post-mortem: todos los animatesediatamente después de sacrificados seran igosied un examen
macroscopico de sus drganos y tejidos, completandobndo sea necesario, con un examen microscyfpid@acterioldgico.
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ARTICULO 240°. Lapso para la evisceracion: la eviscén se efectuara en un lapso menor de trein)an{Butos a partir del momento en
que ha sido sacrificado el animal. Si por caustudeza mayor, se extendiera dicho lapso, todasekes deben ser sometidas a un examen
bacteriolégico.

ARTICULO 241°. Organos acompafiando a las resesblkezaay todos los érganos, deben acompafiar a |lhasts, el dictamen final de la
Inspeccion Veterinaria.

ARTICULO 242°. Desvio de reses con lesiones: todamda que antes de ser dividida en medias resedserve alguna lesidon cualquiera
sea la regién anatomica donde se presente, queagm@eligro la sanidad del personal o la higiemdod elementos de trabajo, sera
identificada y la res y sus visceras retiradasadméa de trabajo, para el examen del Inspecttermario, no pudiendo ser lavada y cortada
antes del dictamen final.

ARTICULO 243°. Diagnostico de laboratorio: cuandgeesenten lesiones de dificultoso diagnéstico nsdmeico inmediato la res y sus
visceras se depositaran a la orden de la Inspestaterinaria donde ésta lo determine, hasta quexamenes de laboratorio, permitan
orientar el criterio a seguir.

ARTICULO 244°. Reses observadas: cuando condicionesnafes observadas en la res 0 sus visceras, sagpechar la presencia o
alguna lesion que pueda determinar que la reste garellas sea incomestible o de consumo condidmndebe retirarse del riel comin y
llevarse a la sala de observacion para reinspegaitictamen final.

ARTICULO 245°. Lesiones enmascaradas. Penalidadesiagprohibido todo manipuleo que tienda a enmascatzacer desaparecer
lesiones. Tal conducta sera causal de comiso m@s leon destino a digestor.

ARTICULO 246°. Técnica de inspeccién: la técnica dspéccion post-mortem de los animales comprendab&ervacion visual
macroscopica, palpacién y corte de los 6rganasfgdlandulas viscerales y parietales.

ARTICULO 247°. Se observara por visualizacién madpsa, el estado de nutricidn, aspecto de las agr@®ntusiones, hemorragias,
alteracion del color, eficacia de la sangria, amdidades tales como tumefacciones, deformacioressoarticulares, musculares o de cual-
quier tejido, érgano o cavidad.

ARTICULO 248°. Se examinaran por palpacion los paréngs de los érganos, las grandes serosas, ldsgdjilandos para verificar su
consistencia y cuando sea posible las linfoglarsdeasculares profundas.

ARTICULO 249°. Se examinaran previa incision, lasoljtandulas viscerales y parietales superficiales garénquima de los érganos que
se consideren necesarios o que especificamemntditpue este Decreto.

ARTICULO 250°. Sangre: la sangre destinada a finesestibles, debe ser recogida extremando los reszhid@nicos en recipientes que
retnan las condiciones del articulo correspondigiende se recolectara la sangre de no mas déldipanimales por recipiente. En todos
los casos los animales seran individualizadoshybiere alguno con enfermedad infecto-contagidsata del contenido del recipiente se
destinard a uso no comestible.

Queda prohibido introducir en el recipiente la mpaca desfibrinar la sangre.

ARTICULO 251°. Cueros: toda res debe ser desolladadiatamente después de la sangria. La Inspeccit@amiMaia a pedido escrito del
establecimiento, puede autorizar el retiro del risde reses o medias reses con cuero. En todoados el cuero debe higienizarse perfec-
tamente, antes de la evisceracién y el examerasaniompleto.

ARTICULO 252°. Pezufias: inmediatamente de sangradoimlal, se procedera el examen de las pezufiaspastigar posibles lesiones.
ARTICULO 253°. Cabeza y amigdalas: el examen de lezzabe efectuara previo lavado con agua a presiérgente de un cafio de doble
tubuladura, aplicado a las fosas nasales. Se iianidion cortes foliados las linfoglandulas retrioigeas, submaxilares y parotideas y las
amigdalas.

ARTICULO 254°. Musculos masticatorios: se incidir@s masculos maseteros y pterigoideos para investigaresencia de cisticercos,
neoplasias, xantosis y otras alteraciones pigniastar

ARTICULO 255°. Ojos, encias y labios: los ojos, cadies nasales, encias, labios y velo del paladan s&aminados por visualizacién y
palpacion para investigar pigmentaciones anormatsglasias, erosiones, Ulceras, abscesos, ydejeiyosados.

ARTICULO 256°. Lengua: una vez desprendida la lerdpuba cavidad bucal se inspeccionara por visua@imag palpacion para investigar
aftas, Ulceras, abscesos, tejidos anormales, ptgoienes anormales y lesiones de actinobaciloadigomicosis.

ARTICULO 257°. Laringe: la laringe seré incidida litadinalmente en el plano medio e inspeccionadavigoralizacion y palpacion para
determinar lesiones ulcerosas, neoplasicas, adesidses parasitarias.

ARTICULO 258°. Faringe: para el examen de la farisg@rocedera en forma analoga al de la laringe.
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ARTICULO 259°. Traquea: la traquea se incidira lamgjihalmente, inspeccionandose visualmente la mygasa determinar la presencia
de lesiones ulcerosas y parasitos.

ARTICULO 260°. Pulmones: los pulmones se examinamnvgsualizacion, palpacion y corte del parénquiyaorte foliado de las
linfoglandulas bronquiales y mediastinicas. Losiges bronquios seran incididos longitudinalmengééparénquima se incidira en su tercio
terminal, perpendicularmente a su gran eje.

ARTICULO 261°. Esofago el es6fago se examinara psralizacion y palpacién, para determinar la praaethe neoplasias, abscesos, le-
siones parasitarias.

ARTICULO 262°. Estémago: el estdbmago sera examinawovfsualizacion y palpacion, en caso necesarid@@n incisiones para
inspeccionar la mucosa. Se incidirdn mediante sdol&dos, las linfoglandulas gastricas y gaspliscas.

ARTICULO 263°. Intestinos: los intestinos se examangoor visualizacion y palpacién. Se incidiran raatk cortes foliados las linfoglan-
dulas mesentéricas.

ARTICULO 264°. Higado: el examen de higado se haraviznalizacion, palpacion, incision del parénquiemincision foliada de las
linfoglandulas retrohepéaticas y portales. La irfgisilel parénquima sera practicada sobre la cavenasal del higado, en forma tal que sec-
cione los canalienlos biliares. En la base dellkbe Spiegel se practicara una incisién profunda.

ARTICULO 265°. Pancreas: el examen del pancreasrsepor visualizacion y palpacion e incisionespdgénquima.

ARTICULO 266°. Bazo: el examen de bazo se hara paalimcion y palpacion. Cuando se considere necesarabrird la capsula para
observar el parénquima.

ARTICULO 267°. Pericardio: el pericardio, luego deidido, se examinara por visualizacién y palpacion.

ARTICULO 268°. Corazon: el corazén se examinara psralizacion y palpacién e incision del miocardienglocardio para eliminacién de
coagulos y visualizacion de las cavidades atrioi@nares. Para el corte del miocardio deben seguas indicaciones del articulo co-
rrespondiente.

ARTICULO 269°. Rifiones: los rifiones y glandulas adesnse examinaran desprovistas de sus cobertupssasd. Se incidira con cortes
foliados, las linfoglandulas renal y en caso deadugk incidira también el parénquima del rifién.

ARTICULO 270°. Vejiga: la vejiga se examinara powuegizacion y palpacion.

ARTICULO 271°. Utero: el utero se examinara por Migaaion y palpacién, debiéndose en todos los cabos el érgano mediante un
corte longitudinal para el examen de su mucosa.

ARTICULO 272°. Ubres: el examen de la ubre, se hacevigualizacion y palpacion y por un corte londinal profundo que llegue hasta
los senos galactoforos. La incision de las linfodldlas mamarias completara el examen.

ARTICULO 273°. Testiculos: los testiculos se exandingror visualizacion y palpacion.

ARTICULO 274°. Sistema nervioso central, se examiparavisualizacion y palpacién una vez abiertadia craneana y serruchada longi-
tudinalmente la columna vertebral.

ARTICULO 275°. Grandes serosas: la pleura y peritose@xaminaran por visualizacién y palpacion.

ARTICULO 276°. Examen de los huesos: el examen deéhilesos se hard por visualizacion en las supesfibée seccion que por el
manipuleo hayan quedado en descubierto.

ARTICULO 277°. Examen de las articulaciones: el exarde las articulaciones se hara por visualizacigmalpacién y en caso de
sospecharse la presencia de lesiones, por inasida capsula articular.

ARTICULO 278°. Examen de las linfoglandulas: lasdgiindulas que obligatoriamente deben incidirseiaméel cortes foliados en cada
media res, son las siguientes: preescapular, pmpécgpreesternal precural o prefemoral, isquéatioguinal superficial o retromamario,
segun sexo, iliacas (externa e interna). En casluda se incidira también la poplitea, las axilgrespra esternales.

ARTICULO 279°. Destino y marcado de las reses obdesiade acuerdo al resultado de la inspecciénuzféat las reses pueden ser
libradas con limitaciones para los fines a los esiade destina la tropa: consumo, manufactura oenemsO bien su destino estar
condicionado a:

_consumo: cuando se trate de medias reses aptasqresumo humano.

_chacinados: cuando se trate de reses aptas pamaseimo pero que por su deficiente nutricion @etspno pueden ser destinados

a la venta en locales de expendio.
_conserva: cuando por caracter de las lesionesddlzacion hara desaparecer todo peligro.
_digestor: en caso de tratarse de lesiones qua laagares impropia para el consumo humano.
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ARTICULO 280°. Destino de las visceras: respect@adeisceras, las mismas seguiran el destino qaecpda caso fija este Decreto.

ARTICULO 281°. Marcado de las reses observadasslaelition Veterinaria, marcara en cada caso lasnestia res o cuarto de la manera

que se indica:

chacinados: la res, media res o cuarto se idemtifimediante cortes horizontales (perpendiculdreje @e la res) paralelos, a una distancia
aproximada de siete centimetros (7cm.) entre goci@rte. Las incisiones se practicaran del laderext e interno de la res. Del
lado externo de la res se practicard un corte fodigial, seccionando el muisculo largo del dorscs tortes longitudinal y
horizontal, no deben tocarse. Cuando el propietlarigolicite, puede permitirse la extraccion del ouwls cutdneo mayor
(matambre) y/o los misculos psoadicos (lomo), afegaracticar los cortes descriptos.

conserva: cuando la presente reglamentacion, dagdasiones indique con destino a conserva loreade y el establecimiento no tenga
fabrica de conserva, sera destinado a comiso patitizacion.

La res, media res y cuarto, se identificara medianttes longitudinales paralelos a una distarmiexémada de siete centimetros

(7cm.), en la siguiente forma:

a) conserva cuarto posterior: en el cuarto posteosrcbrtes se haran en ambas caras, evitando dquasi®n que se hace para
explorar el ganglio popliteo, se cruce con loselbngitudinales. El lomo debe ser incidido eroslbs casos con el mismo
tipo de corte.

b) conserva cuarto anterior: en el cuarto anteriarctotes internos se haran siguiendo los muscotescostales.

c) conserva en diafragma, rifiones, higado, corazédiaflagma, los rifiones, el higado y el corazénarséncididos con el
mismo tipo de corte.

d) miembros anteriores y posteriores de porcinos: dudéws miembros anteriores y/o posteriores de ¢osipos, con motivo del
comiso, puedan utilizarse en la preparacion detgmte jamones cocidos, no se practicaran los coidésados anteriormente,
limitdndose a identificarlos con dos (2) cortessiarsales en las proximidades del carpo y/o tarso.

Digestor: la res, media res, cuarto y 6rganos searen en toda la extension con incisiones en fatenaruz, incluyendo los musculos
psoadicos.

Organos para la industria farmacéutica: todos tgar®s o parte de ellos que por razones sanitiei@sn limitado su uso a la industria
farmacéutica, podran utilizarse en establecimiertakilitados por la Secretaria de Asistencia Sogidalud Publica. Su
expedicién se hara en recipientes precintados, pabados por certificado sanitario expedido en waigy duplicado, debiendo
este Ultimo retornar al establecimiento de origemformado por persona debidamente autorizadagowar ante la Direccion de
Ganaderia.

Bilis de animales enfermos: cuando se trate de fmiiseniente de animales tuberculosos o parasitaédsara constar en el certificado que
su uso queda limitado a la extraccion de los adil@ses.

SECCION |
ANIMALES ENFERMOS EN PLAYA

ARTICULO 282°. Actinobacilosis: en los casos de lesomdltiples de actinobacilosis en la mayoriaodedfrganos y ganglios linfaticos,
debe procederse al decomiso total de la res. Cuangltfermedad se encuentre en la lengua, ganglidsguales o en cualquier region y
drgano, se decomisaran los érganos o regionesdéestsiempre que no esté afectado el estado fdpdeares.

ARTICULO 283°. Actinomicosis: cuando se compruebanaaticosis generalizada, debe ser decomisada tewédmla res. En la
actinomicosis localizada, se procedera a decomismsales, adoptando el siguiente criterio:
- decomisos parciales:
a) cuando la res se presente en buenas condidienestricién y se comprueben lesiones localizasesntregara al consumo
después de extraer los 6rganos afectados.
b) la cabeza afectada de actinomicosis sera dsada) exceptuando los casos en que la lesién alelamsea de caracter leve,
estrictamente localizada y sin supuraciones, noneg fistulosas.

ARTICULO 284°. Anaplasmaosis y piroplasmosis: se desé a digestor la res atacada de anaplasmogisrgfdasmosis en forma aguda.
_Decomiso total: se destinara a digestor la readmaor la accién de anaplasma o del piroplasnasepte infiltracion edematosa de
los musculos o estado caquéctico.
_Destino condicionado: se destinara a conservaagithdo, la res desnutrida con anemia leve, conmsenniencia de la accion
parasitaria de los anaplasma y/o piroplasma.
_Destino a consumo: cuando la res presente unaeptéstado de nutricidon, no se efectuara comisogue se observen algunos
anaplasma y/o piroplasma en frotis, siempre queresente ictericia.

ARTICULO 285°. Brucelosis en ubre y ésea: cuando erdabovina faenada se sospeche que las brucetas decalizado en la ubre, se
decomisara este 6rgano y los ganglios linfaticac®meamarios iliacos e isquiaticos. Se destinardig@stor los cerdos que presenten lesio-
nes producidas por brucelas en hueso, articulagitesticulos, matriz, bazo u otros érganos. Ea dasluda, la res se destinara a conserva.

ARTICULO 286°. Carbunclo bacteridiano: cuando se stspearbunclo bacteridiano en playa se procederd@etencion inmediata de las
actividades que se desarrollan en la misma.

_ Procedimiento a seguir cuando se halle carblerciglaya: si se confirma la sospecha se proce@ei@siguiente manera:

a) comiso con destino a digestor de la totalidathdes, comprendiendo el cuero y todos sus ongends y tejidos.



b)

c)

d)

e)

9)
h)
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cuando la verificacion de la enfermedad se lemgaesa de visceras se procedera tal como lo iatinaiso a), de la res infectada,

de la res anterior y de las tres (3) reses quesigla res enferma.

todas las reses sangradas, con posterioridadeaférma, seran lavadas por aspersion, sin cepiio una soluciéon acuosa de

hipoclorito con un tenor no menor de dos mil (2)0@@rtes por millén de cloro activo. Después déapso de treinta minutos (30"

a contar desde la aplicacién de la solucion artis®das reses se lavaran como es de practicarcomu

las manos y brazos del personal que ha estadorgacto con la res infectada se lavaran con $amisolucion del inciso c) u otra

solucion acuosa de formol al uno por mil (1:1000).

las instalaciones y utiles de trabajo se lavaratijamente con agua a temperatura no inferioclzenta grados (80°) centigrados o

vapor de agua y luego se desinfectaran con unaiénlacuosa al cinco por ciento (5%) de hidroxiéosddio con noventa y cua-
tro por ciento (94%) de pureza, recientementegregfa o con una solucién de hipoclorito de sodio @aco mil (5.000)

partes por milléon de cloro activo.

antes de reiniciar el trabajo y después de actumante treinta minutos (30') la solucion desitegate a que se refiere el inciso e), se

eliminara dicha solucién con agua coman.

los delantales impermeabilizados y el calzadgédesonal, deberan ser desinfectados con unaidolde hipoclorito de sodio, con

cinco mil (5.000) partes por millén de cloro activo

cuando el carbunclo bacteridiano agudo se coslygren un porcino, se procedera como para las egpEsies, desinfectandose

bien el peladero, previo desagote del depésitagyda para escaldado.

si el carbunclo se ha comprobado como procedniad, solamente se enviara a digestor el cerdatado y se desinfectaran con

solucion de hipoclorito con dos mil (2.000) panpes millon de cloro activo, las cinco (5) resestpasres, dejandose actuar la

solucion durante treinta minutos (30") y lavandpssteriormente con agua comun.

ARTICULO 287°. Cenurus: las res infectada de cenugtehealis, se destinara a consumo después deaexipebro y médula.

ARTICULO 288°. Cisticercosis:

a)

b)

c)

d)

cisticercosis bovis: cuando se compruebe cistisés bovis, se procedera de la siguiente manera:

_digestor: si se comprueba que una res esta atdeaglaistes de cisticercus bovis y la carne acaaescolorida, su decomiso sera
total y su destino digestor.

_ res infectada: si se comprueba que la res efétada en forma masiva por cisticercus bovis, degbmisada y destinada a
digestor. Se considera infestacion masiva comelldi fijar el criterio de comiso, cuando la resspree uno (1) 0 mas quistes
por regién anatémica y en varias regiones a lac@zun maximo por res de cinco (5) cisticercus.

_conserva: si se comprueba un quiste en los misssuleerficiales se investigara en toda la res malionde cortes profundos y si
no se observara lo prescripto en el inciso antéiogs se destinara a conserva, previa eliminatédos trozos parasitados.

_accion del frio: cuando se compruebe un quisteisticercus bovis, en cualquier estado en que $#e, len los musculos
masticatorios o corazon, la res, previa extirpaciéhtrozo muscular parasitado, se sometera aclaradel frio durante diez
(10) dias, no pudiendo durante ese lapso supetamiperatura medida en la parte mas profunda dwiszulatura, los diez
grados centigrados (10°) bajo cero. La res, degfriéste proceso, puede liberarse al consumo.

_grasa: la grasa de las reses parasitadas destmadasumo o conserva, puede librarse al consumario, siempre que se funda a
temperatura no inferiores a sesenta grados cethbig/(#0°).

_visceras: los 6rganos comestibles de las resasifaatas, con excepcion del pulmdn, corazén, lepgagion muscular del es6fago
pueden ser librados para consumo humano sin nadegaser sometidos a proceso alguno.

_técnicas de inspeccién: en la inspeccién de kesrbovinas para la investigacion de cisticercwsshee seguiran las siguientes
normas:
cabeza: se haran cortes paralelos a la superfigeutar en los maseteros y pterigoides.
lengua: se observara y palpara efectuandose @srtiesregion lateral de la base.
corazén: se examinard la superficie externa y eetigdra un corte longitudinal desde la base hastéréice a través de la

auricula y ventriculo izquierdo y el tabique inmtricular e interauricular.
diafragma, musculos del cuello, intercostales ginlsculos superficiales: se examinaran sin efectrtes en la res.

cisticercus celulosae: cuando en reses por@aasomprobara la presencia de cisticercus celyldsaes integra se destinara a

digestor.

cisticercus tenuicollis: cuando se compruehgrésencia de cisticercus tenuicollis, se practieadecomiso y destino a digestor de

los 6rganos u otros trozos de res parasitados.

Cuando la localizacién sea en una serosa o sugediidrganos que hagan posible su extirpaciondetierioro de la region

afectada, se procedera a eliminar los cisticetibesando al consumo el resto.

_anemia: cuando concomitantemente con la presdedisticercus tenuicollis, se verificara anemenwciacion, la res se destinara

integramente a digestor.

Cisticercus ovis: cuando en reses ovinas se alrap la presencia de cisticercus ovis, se proéatiela siguiente manera:

- cuando presente uno (1) o dos (2) cisticercugdguede librarse a consumo, previa extirpacilosl cisticercus.

- cuando presente hasta cinco (5) cisticercugsae destinara a conserva.

- cuando haya mayor namero de cinco (5) cisticeyaus puedan extirparse las partes parasitaddsa y&s presente caquexia
o cualquier otra alteracion del estado genergyeseedera a destinarla a digestor.

ARTICULO 289°. Distomatosis: cuando se verifique lasgncia de distomas en el higado, se comisaféddara. Si concomitantemente se
presentara ictericia 0 caquexia, la res se deétmdigestor.

ARTICULO 290°. Ectima: cuando se presente ectimaagpo$o se decomisaran las partes afectadas y enleasaquexia la res se destinara
a digestor.
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ARTICULO 291°. Enfermedades parasitarias no tranbieisi para las enfermedades parasitarias no mextasren este Decreto y que no
son transmisibles al hombre, se procedera ennaafsiguiente:
_si las lesiones son localizadas y permiten leaegton de los parasitos o de las lesiones cauganiadlos, se decomisaran estas
partes y se destinara el resto a consumo. Si é&kditfn parasitaria es generalizada de tal manesasga impracticable la
extraccion de las lesiones, el decomiso de laagestetal.

ARTICULO 292°. Esofagostomosis: los intestinos quesenten nodulos de esofagostomas, en cantidad meywnco (5) por cada uno
sera decomisados. Cuando la cantidad sea menarreiifa su extirpacion.

_Digestor: cuando la res presente caquexia, conantemente con esofagostomosis, sera destinadgstat.

ARTICULO 293°. Estefanurosis: cuando se compruelpedsencia de Stephanurus dentatus en la graseepatiy/o rifiones, se decomisa-
ran estas partes.

_Digestor: si existe concomitantemente con el &teptus hidronefrosis con uremia y/o caquexia,daseedestinara a digestor.

ARTICULO 294°. Fiebre aftosa: en las reses en queesente fiebre aftosa se procedera asi:

_lesiones localizadas: la res que presente lesiooalzadas en lengua y/o pezufias, se destinesasumo. La lengua se podra
destinar a consumo si las lesiones son pequeragables o a conserva si por su aspecto pudieraaar reparos. En caso de
lesiones muy extendidas, la lengua sera decomisada.

_hiperhemia: la res que presente tejidos hipert@staacongestionados, sera destinada a conserva.

_degeneraciéon muscular: con la res que muestreutodsoon degeneracion hialina (cérea o de Zenkgujyacedera asi:

_ destino parcial: comiso de la region afectadargsto a consumo humano o a conserva segun congsp
_ destino a conserva: toda la res sera destinadas&rva si el proceso es poco intenso pero extersdvarias regiones.
_destino a digestor: toda la res sera destinaliigeator si la degeneracion afecta a toda la matoal.

_animales caidos: la res que presente artritifanmafcion de tendones y vainas, procesos supurativoscréticos, metritis,
enteritis 0 tratdndose de animales caidos masigdg&ehoras y se halle en mal estado generalnssrénetidos al examen
bacterioldgico para la investigaciéon de bacter@@saoxicas.

_desinfeccion posterior a la faena de la tropa fielire aftosa: terminada la faena de la tropa aflectde fiebre aftosa, se
desinfectara la playa, los elementos laborales epsilios, las botas y delantales impermeabilizadosy las soluciones
especificadas en el articulo corrales. Las solesidractericidas pueden ser reemplazadas con agientio o vapor de agua a
no menos de cien grados (100°). El personal eractmton la tropa afectada procedera a la higieidizale sus manos.

ARTICULO 295°. Hepatitis nodular necrosante: se dasiin a digestor los higados con necrosis noddlaando la lesidn coexiste con
otras alteraciones, la res también debe destinadggestor.

ARTICULO 296°. Hidatidosis:

_quistes hidatidicos: los érganos y partes deglsssrparasitadas por quistes hidatidicos seramismns.

_aprovechamiento de higado: podran aprovecharsmniante dentro del establecimiento para la elaldorate conservas, el
higado afectado por un quiste hidatidico de tanmafisuperior a una nuez, no mostrara otra lesiéaraometido a varios cortes
profundos. La parte afectada debe extirparse. Cuanda establecimiento no se elaboran consenmgs;idaeras deben desti-
narse a digestor.

_hidatidosis 6sea: la res afectada por hidatidis®sa, se destinara a conserva, previa eliminacda parte afectada.

_concomitancia con otras lesiones: cuando concoteiteente con lesiones hidatidicas se presentara ees alteraciones
profundas del estado general, la res y sus visseran destinadas a digestor.

ARTICULO 297°. Leptospirosis: las reses afectadadqumiospirosis aguda, seran comisadas y destirmad@gstor:

_comiso: cuando la lesién por leptospiras se hadlalizada en un 6rgano (rifién, higado, cerebnad gxistan otras alteraciones
patoldgicas, solamente serd comisado el 6rgantadfec

ARTICULO 298°. Miasis: la res en que se compruebetepanvadidas por larvas de moscas, sera objettiedemisos parciales. En caso
que las regiones invadidas, sean muy extendidas yagcarne presente olor nauseabundo o putrefsdecomiso sera total.

ARTICULO 299°. Paratuberculosis o enfermedad de Joémdas reses atacadas de paratuberculosis onefad de Johne, con lesiones

localizadas en intestino, se decomisara Unicanentgestino. Cuando la lesiéon sea concomitantel@@maquexia, se decomisara la res con
destino a digestor.

ARTICULO 300°. Paroniquia o panadizo: cuando se pteseecrosis de las pezufias (paroniquia o panadizagioso del ganado ovino y
bovino) sin complicaciones, se decomisaran Unicterlas partes afectadas.

_Decomiso de res: cuando concomitantemente corosiscde las pezufias se presente septicemia o daqlexes sera
decomisada.

ARTICULO 301°. Peste porcina, pleuroneumonia, efgerifecciosa, viruela y petequias: cuando se ptesedlera de los cerdos, aguda o
cronica, con infecciones supuradas agregadas dalas: pleuroneumonia infecciosa de los cerdosrigatmfecciosa de los cerdos (le-
chones), viruela de los lechones, el Inspectorfifetdo procedera de modo siguiente:

_si la res presenta lesiones agudas y caractasstie coleras de los cerdos, en érgano o tejidesyas de los rifiones, ganglios y piel,
el decomiso ser4 total.
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_si la res presenta lesiones dudosas en los rifmgamnglios linfaticos o0 en ambos a la vez y alnmigiempo se comprueba lesion
caracteristica del colera de los cerdos en un érgatejido deben ser consideradas todas las lesidelemismo origen que estas
Ultimas y su decomiso sera total.

_si la res presenta lesiones agudas en dérganosgligg concomitantes con una caquexia avanzadase somprueban focos de
supuracion en los tejidos linfoides el decomis@ setal.

_peste porcina crénica: los cerdos con peste pomidnica localizada en intestino en forma de niglol caseificacion de los ganglios
linfaticos mesentéricos, se destinaran a conserva.

_focos necroticos en 6rganos: los cerdos con pestina crénica o con lesiones de viruela en piel @ mismo tiempo presentan focos
necroéticos en bazo, riflones u otros érganos quegued la existencia de salmonelas, seran comisadestinados a digestor.

ARTICULO 302°. Viruela: los cerdos que presenten &mpiél lesiones de viruela, podran aprovecharsa phconsumo cuando hayan
pasado el periodo agudo y siempre que se halleslde salmonelas.
Si la viruela se presenta en el periodo agud@saera comisada y destinada a digestor.

ARTICULO 303°. Petequias renales: la presencia denaky petequias en los rifiones del cerdo o ganbiticos del mismo, sin
concomitancia con otras lesiones, no dara luganaso.

ARTICULO 304°. Pseudo tuberculosis: en las resesasvijue se presenten lesiones de pseudo tuberculadenitis caseosa, se procedera
de la siguiente manera:
a)comiso total: si se comprueban lesiones extasdih visceras o ganglios linfaticos o cuandodgresente lesiones extendidas en
alguna region, siempre que en los dos casos kstéen estado de desnutricién.
_Si se comprueban las lesiones numerosas y exteneidvisceras y ganglios linfaticos, cualquieespa el estado de nutricion.
_Si se comprueban lesiones activas o no, en mésati® (4) ganglios linfaticos, cualquiera que &lezstado de nutricion.
b) aprovechamiento condicionado: si la res se ptasgesnutrida con lesiones, poco extendidas gosualtzas, en no mas de dos (2)
ganglios linfaticos, se destinara a conserva, prexiirpacion de las lesiones.
_si lares se presenta desnutrida, con lesionesgdendida en visceras, se decomisaran estagy $& destinara a conserva.
_si la res presenta buen estado de nutricién, esiorles poco extendidas en no mas de dos (2) gargifaticos, previa
extirpacion de estos, la res se librara a consumo.
_si lares presenta el estado descripto en elamenterior, pero con mayor nimero de ganglidatioos afectados sin superar el
nimero de cuatro (4) se destinara a conserva.
_si lares presenta buen estado de nutricion yneolte lesiones en visceras, se decomisaran Unitag®as.
_si presenta un ganglio linfatico con lesiones raidas, el cuarto respectivo se destinara a coasendigestor, segin
corresponda.
_si presenta un absceso, el cuarto respectivosti@a@ a conserva o digestor, segun corresponde.

ARTICULO 305°. Reses contaminadas con contenido gasdstinal: si las reses que durante la faena dmetan contaminado
accidentalmente con contenido gastrointestinalagaran prolijamente con agua potable clorada gord@orcion de tres (3) partes por
millén de cloro activo residual y se extraerantigglos que han quedado impregnados con la maetéal. En casos que el lavado y/o la
extraccion de las partes impregnadas sea imperfagies se destinara a conserva.

ARTICULO 306°. Salmonelosis: la res con salmonelogisiica, caracterizada por la presencia de focogtieos, localizados Gnicamente
en el higado, se destinara a conserva.

ARTICULO 307°. Bacterias sarcotdxicas: cuando se sbspla presencia de bacterias sarcotoxicas, seiracl examen bacteriolégico.

ARTICULO 308°. Sarcosporidiosis.
_Destino a digestor: se destinara a digestor lat@sada por sarcosporidios, cuando se compruebénfestacion generalizada, con
modificacion del tejido muscular.
_Destino a conserva: si no existe modificaciéntei@o muscular, pero los sarcosporidios se halagran cantidad, la res se destinara
a conserva.
_Destino a consumo: cuando los sarcosporidios puselaeliminados, la res se destinara para consumo.

ARTICULO 309°. Sarna: las reses en que se compruesreutticion por haber sido atacada de sarna o @ayags presenten caracteres
inflamatorios, seran destinadas a digestor. Sifiaases benigna, la res sera admitida para el sansu

ARTICULO 310°. Septicemias: los animales atacaddagisiguientes enfermedades, deben decomisarsadata:
a) septicemia hemorragica
b) piohemia
¢) carbunclo sintomatico
d) septicemia gangrenosa
e) gangrena gaseosa

ARTICULO 311°. Thysanosomas: los higados infestadwsthysanosomas actinoides, pueden librarse aucmmsuando no presenten
alteracion de su parénquima y previa extirpacidrpdgasito.
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ARTICULO 313°. Toxoplasma: las reses que presentgptagsmosis aguda, seran destinadas a digestor.

ARTICULO 314°. Triquinosis: comprobada la presend@atréfuina en cualquier estado en que se halldesemisara la res con destino a
digestor.

_Cantidad de muestras: se procedera a la extragceéxamen de no menos de doce (12) muestras, dagioentes musculos: del
diafragma seis (6) muestras, de los musculos masetes (3) muestras, de los misculos aductoatslominales a eleccion, las otras
tres (3) muestras.

_Examen de las muestras: las muestras se examparfiquinoscopio con no menos de sesenta (G0helros de aumento.

_Numeracién de muestras y cerdos: la numeracidasdmuestras, coincidira con la del cerdo que asmma.

_Prohibiciéon de salida de la tropa: la tropa norposhlir del establecimiento ni ser industrializaldasta que finalice el examen
triquinoscoépico.

_Reinspeccion de la tropa: comprobada la presemctaquina, en cualquier estado que sea, se hardaimspeccion de toda la tropa
con el doble nimero de muestras.

ARTICULO 315°. Tuberculosis.
Decomiso total: se procedera al decomiso totahded y sus visceras:

_cuando concomitantemente con lesiones tubercut@gaspresentado fiebre, inmediatamente antes siacsificio.

_cuando la tuberculosis sea concomitante con ad@staquético.

_cuando se comprueben alteraciones e origen tubsosuen musculos o tejido intramusculares o hyestisulaciones o ganglios
linfaticos intramusculares como resultado del mada] bacilo a través de los masculos, huesosaulationes.

_cuando presente lesiones tuberculosas miliarasltaimeas en dos (2) parénquimas o en un (1) paréaguuna (1) de las serosas
esplacnica o extendidas a las dos (2) serosascei@da o una tumefaccion de los ganglios linfaticoslquiera fuera las
localizaciones de lesiones miliares.

_cuando presente lesiones tuberculosas caseosgmob@uias a la vez sobre organos de las grandedadasi esplacnicas con
alteraciones de sus serosas.

_cuando haya generalizacion, debiendo considecarse tal:

1)cuando ademas de las lesiones tuberculosasziadati en el aparato respiratorio digestivo, incldgesus ganglio se comprueba
en uno de los siguientes drganos: bazo, rifionesp,atibre, ovarios, testiculos, capsulas adremaboe y médula espinal o sus
membranas.

2)cuando presente numerosos tubérculos uniformendaésttibuidos en los dos (2) pulmones.

3)cuando presente lesiones tuberculosas que imdicolapso reciente, de las defensas organicas, semtuberculosis acinosa
generalizada en los pulmones, bronconeumonia dectasparcomatoso, tuberculosis caseosa masiva degano, tuberculosis
exudativa de pleura, peritoneo, pericardio o mezsnguberculosis hipertrofiante caseosa.

4)cuando los ganglios linfaticos presenten procesmsicaseosos, congestivos, edematosos con foousrragicos en las zonas
marginales o alteraciones hipertréficas como caresgzia de una infeccion tuberculosa aguda genadaliz

_Comisos parciales: cuando la res presente lesiohesculosas de un 6rgano de una sola cavidadcesgdacon alteracion de la serosa
correspondiente, como consecuencia de un procégimaato por infeccién por antigliedad, se destir@réuarto y diafragma a
conserva, extirpando la lesion.

_Lesiones fibrosas o calcificadas: cuando se obsetgsiones fibrosas calcificadas en los érganosasledos granes cavidades
esplacnicas con alteraciones poco extendidas dtasas correspondientes, siempre que se compmueb® hay evidencia de una
invasion reciente de bacilos por el sistema samgudnlinfatico, la res sera destinada a conserva.

_Cabeza: las cabezas con lesiones tuberculosasdsa@misadas a digestor, con excepcién de aquelapertenezcan a reses que por
no presentar lesiones tuberculosas se han libtastmaumo y siempre que no presente mas de dgsu@)ios linfaticos afectados.
_Comiso con destino a digestor: se comisara cornndeatdigestor, 6rgano afectado de tuberculosisiando solamente lo esté el

ganglio linfatico correspondiente.

_Normas de aplicacién: excluido el proceso anatpatolégico indicado en el apartado 4) del punte@ddaso total”, se procedera de la
siguiente manera:

_cuando las lesiones son leves, localizadas o sulealas, puede extraerse el ganglio linfaticopsigticarse comisos.

_cuando estan afectados los ganglios linfaticogaaes, estén o no afectados los de la cabezansale se extirparan los mismos.

_cuando los ganglios linfaticos subdorsales esféctalos y no se hallen otras lesiones, se exiinpbrs ganglios sin dar lugar a
comiso.

_cuando se halle afectado el ganglio linfatico gcapular, el cuarto sera destinado a conserva.

_cuando se halle afectado el ganglio linfatico poggral, el cuarto se destinara a conserva.

_cuando se halle afectado el ganglio linfatico gter@al, el cuarto se destinara a conserva.

_cuando se hallen afectados los ganglios linfascpsaesternales, el cuarto se destinara a conserva

_cuando en un mismo cuarto se hallen afectadog$2dagmnglios linfaticos de los nombrados en logtagas anteriores, segun el tipo
de lesidn, se destinara a conserva o digestor.

_cuando se halle afectado el ganglio linfatico saapular o axilar el cuarto se destinara a diggstbresto de la res a conserva.

_cuando se halle afectado el ganglio linfatico pned, el cuarto se destinara a conserva.

_cuando se halle afectado el ganglio iliaco, yeesa#erno o externo, el cuarto se destinara sewa.

_cuando se halle afectado el ganglio isquiaticouatto se destinara a conserva.

_cuando se hallen afectados los ganglios linfascdumbares, el cuarto sera destinado a conserva.
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_cuando se halle afectado el ganglio renal, sibriesoncomitante el rifion u otras alteracionesltpgan sospechar una generalizacion
tuberculosa, se adoptara el mismo criterio que lparkesiones en los ganglios linfaticos sublumbare

_cuando se halle afectado el ganglio linfatico inglio retromamaria, segun el sexo y no hubierac@mitantemente lesiones
testiculares o mastitis caseosa masiva 0 metritieasa tuberculosa, se extirparan los ganglioatiing afectados sin efectuar
COMIsos.

_cuando en el mismo caso se hallen afectados dgmiiglios linfaticos de los nombrados en los agls anteriores, segun el tipo de
lesion se destinara a conserva o digestor.

_cuando se halle afectado el ganglio linfatico fiep| el cuarto se destinara a digestor y el msta res a conserva.

_cuando se presenten dos (2) o mas ganglios tinfasfectados, correspondientes a diferentes syaitogeneralizacion, toda las res se
destinard a conserva.

_cuando en el bazo del cerdo se compruebe un édiga) sin otras lesiones tuberculosas en el dssta res, se comisara el 6rgano y
la res se destinara a conserva.

_en el cerdo para establecer la existencia dedulosis aguda, el pulmén se revisara mediante goaindo, longitudinal, partiendo
de la cara dorsal.

_en los lechones que tengan afectados solamente das ganglios de la cabeza sin otra lesion tulesa, se extirparan los ganglios
sin efectuar comiso.

_Material contaminado: toda res u 6érganos en ctmtain el piso, cuchillos u otros Utiles de trakiafectado por material tuberculoso,
serd decomisado y destinado a digestor.

ARTICULO 316°. Ictericia: las reses ictéricas, sedé@stinadas a digestor. Cuando existiere dudas dghdistico, la res se alojara en
camara frigorifica a temperatura que asegure sseceacion y se practicara la investigacion de igspntos biliares.

ARTICULO 317° Pigmentacion amarilla: con las rese® gpresentan lentinosis o pigmentacion amarillanprendiendo también
adipoxantosis, luego de comprobada a la luz natsegbrocedera asi:
_si la pigmentacion amarilla se debe a los lipoa®maturales alimenticios o seniles y por su indgsno pueda merecer reparos, la
res no sufrird comiso.
_si la coloracién es amarilla intensa, la res sg@@ en camara frigorifica a temperatura que asegw conservacion y volvera a ser
observada a las veinticuatro horas (24 hs.). Sisma persiste, la res sera destinada a conserva.
_cuando la pigmentacion amarilla se deba al usmegicamentos, la res se utilizara para consena isigestion de la carne no es
peligrosa para el ser humano y la coloraciéon nm@g pronunciada. De no presentar estas condiciteess sera destinada a digestor
por razones sanitarias y por considerarla repugnant

ARTICULO 318°. Melanosis: cuando en una res se obgg@gmentacién melanica, se procedera:
_cuando la pigmentacion es poco extendida y ladotejextirpables, sin dafiar la res, esta se dedtmaonsumo.
_si la pigmentacion abarca una region, se destlaarésma a digestor o conserva segun su extension.
_si la melanosis abarca gran cantidad de tejid@s@e destinara a digestor.

ARTICULO 319°. Ocronosis: cuando se presente unaaegoloracion amarillenta parda, afectando cgdiatendones y articulaciones y
puedan extirparse estas partes, la res sera apealeepara el consumo humano. Si la pigmentaciqmesenta mas extendida se procedera
como en el caso de la melanosis.

ARTICULO 320°. Fiebre de fatiga: en todos los caspgue se observen alteraciones por fiebre de fdtigas sera decomisada con destino
a digestor.
_Fiebre de fatiga localizada: en el caso de al@mas circunscripta a un solo grupo muscular, coomsecuencia de la fiebre de fatiga,
luego de eliminado este, el resto de la res setindea a conserva.

ARTICULO 321°. Rigidez muscular: cuando la rigidez oular abarque todos los grupos musculares, sirept@slas caracteristicas de la
fiebre de fatiga, pero que hacen propio su conssimoondicionar, la res sera destinada a conserva.
_Rigidez muscular por el degiello: cuando la rigidezscular se halle localizada en los cuartos ameyicomo consecuencia del
degiiello, no habra lugar a comiso.

ARTICULO 322°. Caquexia: las reses caquéticas serstimddas a digestor.

ARTICULO 323°. Desnutricion: los animales desnutridbisres de cualquier proceso patolégico, seraimkdds a elaboracion de
chacinados.

ARTICULO 324°. Cueros con acaros vivos: los cuerobd@nimales atacados de sarna o garrapata, narpedr objeto de comercio ni
transporte en forma alguna, sin que sean previantgdinfectados por algin antisarnico o garrapatideclarado eficaz, o por otro desin-
fectante que satisfaga este propdsito.

ARTICULO 325°. Hidrohemia: se destinaran a digesasrreses que presenten infiltraciones edematoskss gmrénquimas o del tejido
conjuntivo.

ARTICULO 326°. Carnes febriles: seran destinadas asthg las reses que como consecuencia del estadb feesenten alteraciones
musculares acentuadas y difusas, asi como tamb&rdo exista degeneracion del miocardio, higafiongs o reaccion inflamatoria del
sistema linfatico, acompafiadas de alteracionesutarss o algunas de las alteraciones mencionadamiadan con afecciones de origen
gastrointestinal o sean concomitantes con infeesionicrobianas banales.
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ARTICULO 327°. Carnes con putrefaccién: seran destimaddigestor las reses que presenten procesagrdéapcion, aunque estos sean
en zonas circunscriptas.

ARTICULO 328°. Carnes repugnantes: seran considei@ass repugnantes, las que presenten mal aspecioracion anormal o que
desprendan olores desagradables (excrementiciacaneehtoso) u otros considerados anormales. Sesaodni a digestor siempre que no
se trate de las lesiones 0 enfermedades espeeasieadeste Decreto y que tengan otro destino.

ARTICULO 329°. Carnes sanguinolentas: cuando se @mserarnes sanguinolentas, como consecuencia thmdesen el aparato
digestivo, se decomisaran con destino a digestor.

ARTICULO 330°. Carnes hemorragicas o congestivasasildsiones hemorragicas o congestivas son comsxguge traumatismo, se
extirparan las regiones interesadas y el restibisgd a consumo humano.

ARTICULO 331°. Carnes toxicas: las reses que presesitgros de intoxicacion como consecuencia de lastifn o aplicacion de
productos toxicos, seran destinados a digestor.

ARTICULO 332°. Muerte accidental: todo animal que rawsccidentalmente en el ambito del establecimifr@oador y no sea desangrado
y eviscerado en forma inmediata, cualquiera sapdaiencia del animal se comisara con destinoesttig exceptuandose el cuero.

ARTICULO 333°. Cerdos ahogados: los cerdos que caigas dentro del recipiente de escaldar o que nmughagados seran destinados a
digestor.

ARTICULO 334°. Hembras con gestacidon avanzada: lsssr@rovenientes de hembras faenadas en estades@deign avanzada, se
destinard a conserva.

ARTICULO 335°. Hembras parturientas: las hembrassigmos de parto o que la paricidon se haya produdéiro de los diez (10) dias
anteriores a su faena, se destinaran a consegwapra que no se halle evidencia de infeccion gaptaa, en cuyo caso el destino sera a di-
gestor.

ARTICULO 336°. Fetos. Comisos: los fetos seran decmois con excepcién de los autorizados por la Déeae Ganaderia.
_Utilizacion especial: cuando los fetos se utilideara del establecimiento, se adoptara el prodedim especificado en el punto
"Organos para la industria farmacéutica”, en rétacon la indole de su destino. (art. 281°).

ARTICULO 337°. Enfermedad de Ostertag: cuando en m@sase presente infiltracion calcarea de los tsjidoe se hallan en
correspondencia con la region del esternén (enfdahele Ostertag), se extirparan los tejidos afestadla res sera librada al consumo
humano.

ARTICULO 338°. Patologias del higado:

_abscesos pequefios de higado: cuando el procesmthup se halle limitado, en forma de absceso eegquy producido por un
microorganismo no transmisible al ser humano, tiepexa la parte afectada y el resto se destinaohsaerva.

_proceso supurativo de higado: seran motivo destooun destino a digestor, el higado que presenpeaceso supurativo extendido.

_proceso hepatico con anemia, ictericia y/o enflagmiento: cuando el proceso hepatico haya causada res alteraciones como
anemia, ictericia o enflaquecimiento, la res sestidada a digestor.

_aprovechamiento de higados con lesiones produpitasarasitos: cuando se presenten en un higsglonés pequefias que no super-
en el numero de cinco (5) facilmente enucleablesdyridas por el pasaje de parasitos o por la pces@e sus larvas, el higado
puede destinarse a consumo humano, previa extipadei las lesiones.

_destino a conserva: cuando el nimero de lesi@aesuperior a cinco (5) y menos de diez (10),gaddo sera destinado a conserva.

_destino a digestor: cuando las lesiones supeneiinetro establecido en el punto anterior, el higaa destinado a digestor.

_excepciones: quedan exceptuados de lo dispuestiopemto "Aprovechamiento de higados con lesigmeducidas por parasitos”, los
higados afectados por parasitos cuyo destino lidgasntemplado en otra parte de este Decreto.

ARTICULO 339°. Lesiones renales: la presencia deohes renales tales como nefritis, nefrosis, o péfhitis, implica establecer su
concomitancia con enfermedades infecto-contagipsapresencia de uremia. En todos los casosfiones afectados se decomisaran.
_Rifiones quisticos: los riflones quisticos seranmisanlos con destino a digestor.

ARTICULO 340°. Tumores oculares con metastasis: auaedoresenten animales atacados de neoplasiasescylo regién orbital y/o de
las correspondientes linfoglandulas, se destinardigestor si presentan algunas de estas condscione
a) Sila afeccién ha lesionado las estructurassédeda cabeza con una infeccion extendida, suidurgaecrosis.
b) Si existe metastasis desde el 0jo, region dnpivdinfoglandulas a otros 6rganos musculos, ek#a u otros tejidos.
¢) Cuando la afeccién esta asociada con caqueXarac@ones secundarias.
d) Cuando la afeccién neoplasica del ojo y/o regidoital, se halla localizada, presentando la remptable estado general, se
decomisara la cabeza incluyendo la lengua.

ARTICULO 341°. Tumores malignos: seran decomisadiestinadas a digestor, las reses afectadas poraésmmalignos.
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ARTICULO 342°. Tumores melanicos en cerdos: en cecdasgumores melanicos benignos se extirparan gdtmsstejidos adyacentes. En
los casos en que los ganglios linfaticos hubierdo mvadidos, se extirparan estos y el cuartoespondiente al ganglio atacado se des-
tinara a conserva.

ARTICULO 343°. Urticaria, sarna demodéctica, esclerotia: las reses de cerdo afectadas por urticraa demodéctica, eritemia y/o es-
clerodermia, pueden ser aprovechadas para el conslaspués de extirparse las partes afectadampraigue la musculatura presente un
aspecto normal.

TITULO 1l
GARANTIAS DE SANIDAD
CAPITULO |
SELLADO DE RESES

ARTICULO 344°. Las carnes declaradas aptas paransiucoo humano, deberan ser selladas de acuerdaeglaisitos establecido en el
presente.

ARTICULO 345°. Sellado sanitario de carnes: las cadezlaradas aptas para el consumo humano, pratesnige animales de las especies
bovina, porcina, ovina, caprina, que se faenerstabkecimientos controlados por la Direccion ded@ania, serdn marcadas por un sello a
tinta que identifique al Inspector Veterinario dinectamente por ello al establecimiento.

ARTICULO 346°. Sello sanitario bovino, ovino, porcipa@aprino: el sello para bovino tendra forma delimelipse dividida por su diame-
tro mayor. La medida de los diametros de la elgeserigen seran: diametro mayor ocho centimetrasn(8 y diametro menor seis y medio
centimetros (6,5 cm.). Para los ovinos, porcin@syrinos, la medida de los diametros de la eligserdyen seran: diametro mayor seis
centimetros (6 cm.) y diametro menor cinco centioset5 cm.). Los sellos llevaran un numero quetitigne al Inspector y la inscripcion
"Entre Rios Insp." segun facsimiles N° 1 y N° 2, fpuman parte del integrante del presente.

ARTICULO 347°. Ubicacion del sellado sanitario deegebovinas: El sellado sanitario se hara segundizado en el facsimil N° 5, que
forma parte del presente, mas uno en pleura.

ARTICULO 348°. Ubicacién del sellado sanitario deegesvinas, porcinas y caprinas: El sellado sanit@ei las reses ovinas, porcinas y
caprinas se hara de la siguiente forma: en el @yensterior, en la cara interna de la pierna ylauarto anterior a la altura de la apofisis
xifoide.

ARTICULO 349°. Sello identificatorio del establecimie para bovinos: Tendra forma rectangular con gmroquince centimetros (8x15
cm.) en el que constara la siguiente leyenda: Estatiento habilitado N° ...., segun facsimil N°L3. ubicacién de los mismos se hara
segun lo establecido en el facsimil N° 5. Ambosifades forman parte integrante del presente.

ARTICULO 350°. Sello identificatorio del establecanto para ovino, porcinos y caprinos: Tendran forewangular de 9x4 cm. en que
constard la siguiente leyenda: Establecimiento liiadd N° ....... , segun facsimil N° 4 que forma@alel integrante del presente. Se ubicara
en el cuarto posterior de su cara externa 'y eostillar.

ARTICULO 351°. Sello de kilaje en medias reses bauimh kilaje se marcard con nimeros no menor a(8eisentimetros de altura, los
cuales se ubicaran segun facsimil N° 5 precitado.

ARTICULO 352°. Cambio de ubicacién de sellos: la Diiréc de Ganaderia podra autorizar el cambio déilzagion de los sellos, cuando
lo estime procedente.

ARTICULO 353°. Tinta para sellos: la tinta utilizaolara el sellado de carnes sera provista por dllestmiento y elaborada con colorantes
e ingredientes aprobados.
CAPITULO Il - CERTIFICADO SANITARIO
SECCION | - ESTABLECIMIENTOS TIPO 1,2 Y MATADERO RURAL

ARTICULO 354°. Certificado sanitario: Las plantas tiid y "2", matadero rural y de campafia, deberdnpiin con el certificado sanitario
conforme las exigencias del presente.

ARTICULO 355°. Obligatoriedad del certificado sarigdartoda primera materia, producto, subproductoedvddo animal, destinado al
consumo, elaboracién o depdsito en un establecintebilitado o0 que se encuentre en transito, detsd amparado permanentemente por
un certificado sanitario extendido por la DireccaimGanaderia.



Ministerio de
PRODUCCION.
GOBIERNO DE ENTRE RI0OS

Dir. Gral. De Fiscalizacion Agroalimentaria - Dir. Fiscalizacion de Rec. Naturales

ARTICULO 356°. Datos a consignar en el certificadoeécertificado extendido se individualizara ebguicto especificando la naturaleza
del mismo, su forma de envio (reses, medias resagos anteriores, posteriores, cuartos desosealo®e desosada, cajones, canastas, caja,
bultos, barriles, etc.), su peso neto y peso briando vayan protegidos por continentes, en fatengresentacion, como ser fresco,
enfriado, congelado, conserva, semi conserva, ptodtonservado, especies zooldgicas y clasificaca@mercial (toro, novillo, cordero,
cerdo), establecimiento de que proviene, fecharg de extension del certificado y lapso de validezmismo, destino de la mercaderia
certificada y todo otro dato que por via reglameataxija la Direccién de Ganaderia.

ARTICULO 357°. Funcionarios autorizados para firmetificados: el certificado sanitario sera firmauor un Inspector Veterinario.

ARTICULO 358°. Responsabilidad de la firma: el firneadel certificado se responsabiliza del estaddaamide la mercaderia consignada
en el certificado, en el momento de la certificacié

ARTICULO 359°. Plazo de la validez: se entiende garg@de la validez del certificado, el periodo coemgplido entre el momento de la
firma y el tiempo maximo fijado para la entregdalenercaderia en el sitio de destino.

ARTICULO 360°. Deterioro de la mercaderia durantplazo de validez del certificado: si durante ekzplale validez del certificado la
mercaderia sufriera alteraciones en su perjuiaioe$ponsabilidad por ello alcanzara al propietdeida misma o a quien se determine las
hubiere podido causar. El Inspector receptor débarale acuerdo al estado sanitario de la mergaderi

ARTICULO 361°. Uso de tinta y carbénico de doble fazios los certificados deben ser llenados conctanes faciimente legibles, con
tinta o lapiz tinta indeleble y los duplicados @ambdnicos de doble faz en buen uso.

ARTICULO 362°. Conservacion de talones: los talonesespondientes a los certificados extendidos debaservarse durante un afio.

ARTICULO 363°. Conservacion de certificados: los mismeriodos consignados en el articulo antericgnrtgmbién para la conservacién
de certificados en los establecimientos receptores.

ARTICULO 364°. Impresion de formularios: los formuder impresos usados como certificados deben seregnp por la Direccidon de
Ganaderia y distribuidos entre las Inspeccionegnfiregtrias de los establecimientos bajo su conEnl.ningln caso puede delegar esa
funcién en los establecimientos bajo su inspecgfersimil 6), que forma parte integrante del présen

ARTICULO 365°. Cambio de leyendas o formatos: la Qi@t de Ganaderia puede cambiar el formato, leygrmtdor de los certificados
cuando lo considere conveniente o necesario.

SECCION Il - MATADEROS DE CAMPANA

ARTICULO 366°. Certificado sanitario para mataderocdepafia: la inspeccion veterinaria actuante endeaiade campafa, debera
cumplimentar con el certificado sanitario, de adoex las condiciones y requisitos que se detallan:

a) Especies faenadas.

b) Kilogramos de las medias reses.

¢) Comisos totales y/o parciales.

d) Lugar, fechay hora.

e) Firmay sello identificatorio.

NUmero de guia que ampara al animal.

Los certificados se confeccionaran por duplicadedando el original en el establecimiento, y la@dgreservara el Profesional actuante.

TITULO IV
TRANSPORTE

ARTICULO 367°. Habilitacion de transportes: los medite transporte para productos o subproductosigenoanimal, se adaptaran a las
condiciones y requisitos que se establecen eresépte.

ARTICULO 368°. Transporte: todo vehiculo o parte Heléstinado al transporte de productos, subproduztderivados de origen animal,
debe poseer habilitacién a tal fin, la cual serfarida a saber:
a) Transporte para trafico provincial (operan Emfas tipos "1" y "2"), la habilitacion la otorgala Direccion de Ganaderia, estando
facultada a solicitar la colaboracion y/o asistert®# Organismos provinciales competentes.
b) Transporte para trafico local (operan en mataleurales), la habilitacion sera concedida pobil@ccion de Ganaderia, la que
podra delegar dicha facultad a las Municipalidadagnes actuaran a través de sus organismosds@umpetentes.
La habilitacion conferida dura seis (6) meses.

ARTICULO 369°. Uso parcial del vehiculo: la Direccida Ganaderia podra autorizar el uso parcial détuéo para transporte de produc-
tos, subproductos o derivados de origen animah Ber habilitada la parte del vehiculo debera rdasicondiciones generales requeridas
en el presente Decreto.
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ARTICULO 370°. Personal: el personal afectado adesas de transporte de los productos a que hafezerreia los articulos anteriores, se
halla sujeto a las que consigna este reglamentogbg@rersonal que manipula productos alimenticios.

ARTICULO 371°. Revestimiento: los vehiculos o partecties, destinados al transporte de productos dilntess carentes de continente o
que este no sea suficientemente seguro para eigantenido de contaminaciones exteriores, debsranerrados al exterior, a excepciéon
de los orificios de ventilacién necesarios, los geberan estar protegidos por tela antiinsectosliaree cubiertos interiormente por
material impermeable aprobado.

ARTICULO 372°. Equipo refrigerador o medios aislantes vehiculos o sus partes destinados al trasedproductos que han sido
conservados por el frio y que deben seguir igaghtniento, contaran con equipo refrigerador. Cudadisstancia y el tiempo de transporte
lo permitan, bastara con que posean medios aisldetéa temperatura exterior (vehiculo térmico).

ARTICULO 373°. Transporte de reses y cuartos refiges a carnicerias: en el caso de las reses, nesgies y cuartos refrigerados
destinados a carnicerias proximas al establecimierpendedor, el transporte podra hacerse en camigtilizados ordinariamente para
reses frescas.

ARTICULO 374°. Rieles en los vehiculos: para el transpde reses, medias reses o cuartos, frescdsiades, los vehiculos o sus partes,
deberan poseer rieles que permitan la suspensitanndercaderia y cuya altura sea tal que impidaostacto con el suelo.

ARTICULO 375°. Utensilios y elementos laborales: utsnsilios y elementos laborales utilizados embeslios de transporte, responderan
a las exigencias especificadas.

ARTICULO 376°. Prohibicion a transportar simultaneategoroductos comestibles e incomestibles: en smmimedio de transporte o en
cada una de sus partes no podran transportarséigiemmente en un mismo ambiente, productos cdrtesste incomestibles. Queda
prohibido depositar mercaderia comestible en ctmtdicecto con el piso del medio de transporte.

ARTICULO 377°. Higiene de vehiculos: todo vehiculee qoncurra para la carga de mercaderia comestible, establecimiento con
inspeccion provincial debe hallarse higienizadegadiorizado.

ARTICULO 378°. Vehiculos de carga: todo vehiculo goacurra para la carga y descarga de productograiictos o derivados de
origen animal a un establecimiento con habilitagéovincial, debe estar habilitado previamenteuistp sin el cual el establecimiento no
le debe permitir operar.

ARTICULO 379°. Tripas frescas o no, saladas o noededer trasportadas en los vehiculos, acondicisrameecipientes impermeables ce-
rrados. Queda prohibido el transporte a granel.

ARTICULO 380°. Mondongo natural: el mondongo en estadtural, sin limpiar, debe ser transportado dricedos acondicionados en
recipientes impermeables cerrados. En caso dedeaektransporte a granel, el vehiculo debe sead®rprotegido interiormente por mate-
rial impermeable y no permitir la pérdida de liqpgsgrovenientes del mondongo.

ARTICULO 381°. Mondongo cocido, semi-cocido, congeladno: el mondongo cocido, semi-cocido, al estaataral o congelado, debe
ser trasportado en los vehiculos dentro de redgsesonstruidos con material aprobado.

ARTICULO 382°. Menudencias frescas: las menudenoigeds deben ser transportadas en vehiculos dntexipientes, colgadas o bien
acondicionadas en estanterias metdlicas, consiraidae fin. El vehiculo seréa cerrado.

ARTICULO 383°. Transporte de menudencias y carnemauw se transporten conjuntamente menudenciangschescas, deben separarse
una de otras.

ARTICULO 384°. Transporte de carne chica: el trarigpde carne deshuesada, en trozos o cortes pegueeios picada, musculos de la
laringe o es6fago, fresco y/o congelado, se hata srisma forma que el de las menudencias.

TITULO V
COMERCIALIZACION

ARTICULO 385°. Comercializacion de las carnes: lodpotos de las faenas provenientes de las plap@$li y "2" para realizar trafico
provincial, deben salir de dichos establecimietasia temperatura maxima de siete (7) grados cadtig, tomada en las grandes masas
musculares a una profundidad de cinco (5) centéselros medios de transporte deben asegurar lagentte estos productos a una
temperatura maxima de doce (12) grados centigr&aosaso de que estas plantas se hallen dentijadde municipales, podran distribuir
las carnes oreadas.

ARTICULO 386°. Los productos o subproductos de origeimal provenientes de establecimientos faenadaréss fines de su
comercializacién, ademas de reunir las condiciamrgmnolépticas normales, deberan cumplir con lgsiis€os que seguidamente se
establecen, bajo apercibimiento de las sancioresspas en el articulo 391° del presente Decreto:

a) Provenir de faena de establecimientos hahidlgadicialmente.
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b) Haber cumplimentado con lo reglamentado emtePa4° sobre inspeccién veterinaria del presaéateeto.

c) Tener sellado sanitario de conformidad a lal#etido en el art. 344° del presente decreto.

d) Comprobante y/o documentacién que acreditedegolencia de los productos o subproductos de oaigi@mal.

e) Poseer sellado identificatorio del estableamadaenador segun lo reglado en el art. 349° ¥ @6@sta reglamentacion.

ARTICULO 387°. Las carnicerias o bocas de expendibedan cumplir con las siguientes exigencias:

a) Libre acceso al comercio y locales conexos.dibera ser obstaculizado el trabajo que realizannispectores actuantes, per-
mitiéndoseles el acceso a todo el local, helademasservadoras u otro lugar donde se deposite gasnbproductos, destinados a
consumo humano.

b) documentacidn a presentar: el inspector actyargde exigir a quien manipule carne la libretatada, documentacién que acredite
el origen de la faena segun arts. 388° y/o 389%ulente decreto o certificacion de la inspecwegterinaria, en caso de faena
proveniente de matadero de campafa. Toda medieomts,carnico o subproductos que se encuentrehlenal de carniceria debe
acreditarse mediante la documentacion de origen.

c) responsabilidad de quien se encuentra al fréetecomercio: estando abiertas las puertas del mione acceso al mismo para
ingreso del consumidor, quien esté al frente detezoio atendiendo al publico, sea 0 no el prop®tas responsable ante la
inspeccion, debiendo cumplimentar con lo estabteeitilos dos puntos anteriores.

ARTICULO 388°. Documentacion a presentar por plaftay "2" y matadero rural: las plantas tipos "1"3' y matadero rural, deberan
entregar a las bocas de expendio la documentabdificatoria, donde constaran los siguientesis#ps:

a) identificacion del establecimiento.

b) lugary fecha.

c) especificaciéon de la media res y/o cortes.

d) kilos entregados.

e) discriminacion de los tipos de achuras por wedy kilos.

f) en los casos de distribuir a las bocas de expesdbproductos de origen animal, en la docum@éntaidentificatoria, se haran

constar las unidades entregadas.

ARTICULO 389°. Documentacion a presentar abastecedgi® distribuidores: los abastecedores y/o disititres de productos y
subproductos de origen animal provenientes de faefegtuadas en establecimientos habilitados, delentregar a las bocas de expendio
la documentacidn donde consten los siguientessibgsti

a) nombre o razoén social de la firma abastecedora.

b) lugary fecha.

¢) nombre o razén social del establecimiento da@edealizé la faena.

d) numero de certificado sanitario, documentandaréegedencia de carne. Asimismo los abastecedetsesr@h cumplimentar ademas

con las exigencias y requisitos establecidos amtiglulo anterior, en sus puntos: c); d); e) yefpectivamente.

TITULO VI
INFRACCIONES

ARTICULO 390°. Los Municipios podran disponer la clata preventiva de un establecimiento situado egjigdd municipal, debiendo
informar inmediatamente de tal procedimiento ycaussas motivantes a la autoridad de aplicaciéos éiles del pertinente contralor de la
medida dispuesta.

ARTICULO 391°. En los casos descriptos de clausuzagnttiva, el presunto infractor estara facultadtterponer descargos que estime de
su legitimo derecho, dentro de las cuarenta y ¢éBd horas posteriores a la instrumentacion del det infraccion. La Direcciéon de
Ganaderia, previo informe técnico y dictamen legalexpedird mediante resolucion fundada en einérde cinco (5) dias, a contar de la
efectivizacion de la sancion, sobre el levantamietnfirmacion o sustitucion de la pena adoptada.

ARTICULO 392°. Infracciones: las infracciones a lagemte reglamentacién y demas disposiciones qgietse en consecuencia, seran pa-
sibles de las sanciones que a continuacion selestab sin perjuicio de proceder a su acumulaadénacuerdo a la gravedad del caso en
examen:

a) apercibimiento.

b) multas graduables entre un minimo y un maxinefgara el Poder Ejecutivo Provincial, mediant@eitinente decreto.

c) comiso de productos o subproductos.

d) clausura temporaria o definitiva de los estabi@mtos previo sumario y de acuerdo a la gravelthdaso.

e) inhabilitacion temporaria o definitiva de losaatecedores y/o distribuidores de productos cé&nigee incumplan los requisitos

especificados en el presente decreto.

ARTICULO 393°. Comiso: los Inspectores de la Direcai@Ganaderia, Inspectores Municipales y/o autdnmdicial, estaran facultados
dentro de sus jurisdicciones a proceder al decodesios subproductos y subproductos de origenanprevia instrumentacién de acta y
posterior entrega, comprobada su aptitud pararslsno humano; a una institucion de bien publico kaorrespondiente recibo firmado
por autoridad competente.

ARTICULO 394°. La Direccién de Ganaderia en su caratt autoridad de aplicacion, fiscalizara el cumighto del presente decreto por
intermedio de su personal, pudiendo solicitar amlabion y necesario apoyo a las Municipalidade$ylicia de la Provincia.
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ARTICULO 395°. La Subsecretaria de Asuntos Agramasira celebrar con los Municipios, convenios daldgafacultades establecidas
especificamente en la presente reglamentacion.

ARTICULO 396°. Acta de Infraccion: en el supuestadmprobarse infraccidn, el funcionario actuantededoun acta circunstanciada don-
de hara constar los siguientes datos:

a) lugar, fechay hora de la verificacion.

b) nombre o razén social, domicilio, nombre de guesté a cargo del establecimiento al momento desfgeccion y todos sus datos

personales.

¢) naturaleza y motivos de la presunta infracaitisposicion legal violada, segun criterio del fumario actuante.

d) natificacién de la falta que se le atribuye gzl que se le acuerda para formular los descatgobaga su legitimo derecho.

e) firma del responsable, encargado, y/o represenyadel funcionarios actuante.

f) en caso de negativa o imposibilidad de firmardsjara constancia de dicha circunstancia ental ac

ARTICULO 397°. El presunto infractor podra, dentrd téemino de cinco (5) dias habiles a contar diedha de instrumentacion del acta,
interponer por ante la Direccion de Ganaderiagéssargos que estime conveniente.

ARTICULO 398°. Conjuntamente con el descargo, el presimfractor, podra ofrecer las siguientes medaaprueba:

a) documental.

b) pericial.

¢) informativa.
La Direccién de Ganaderia, dispondra la prosecug@rramite en la forma y término que considereesario, el que no podra exceder de
diez (10) dias, rechazando lo que estime manifrestée improcedente, superfluo 0 meramente dilat&mctodos los casos, se notificara de
los resuelto al peticionante en el domicilio cangdio.

ARTICULO 399°. Vencido el plazo previsto en el aricB97° y 398° en su caso, el Director de Ganades$alvera acerca de la infraccién,
teniendo en cuenta las constancias obrantes epeadiiente administrativo, previo informe técnicdigtamen legal sobre el caso planteado.

ARTICULO 400°. De las resoluciones dictadas por leecion de Ganaderia, seran recurribles por edtdr, de conformidad a la norma-
tiva legal que regula el tramite administrativo.

ARTICULO 401°. El presente decreto sera refrendad@psefior Ministro de Hacienda, Economia y Obr@diPas.

ARTICULO 402°. Registrese, comuniquese, publiquesehjvese.



